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Ansprechpartner und Rechnungstellung:
Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG
Am Messesee 4  81829 München  Deutschland
Tel. (+49 89) 9 49-2 41 00  Fax (+49 89) 9 49-2 41 90
info@hoffmann-events.de  www.hoffmann-events.de

Aussteller

USt-Id-Nr.

Straße / Postfach

PLZ / Ort / Land	

Halle / Stand-Nr.	 Freigelände / Block

Ansprechpartner

E-Mail

Telefon mit Vor-/ Durchwahl	 Telefax mit Vor-/ Durchwahl

Gastronomische Leistungen
Hoffmann Gastronomie & Catering  
GmbH & Co. KG

Wir bestellen zu den genannten Lieferbedingungen (bitte beachten Sie, dass Ihre Unterschrift auf Seite 4 erforderlich ist):

Nachfolgende Bestellung wird gültig nach Auftragsbestätigung der Firma HOFFMANN. Wir bitten um Rücksendung bis spätestens sechs Werktage vor Messebeginn.  
Wir berechnen pro Liefertag eine einmalige Transportkostenpauschale in Höhe von 20,00 EUR. Die genannten Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MwSt..  
Es gelten unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen, die Sie auf unserer Homepage unter www.hoffmann-events.de einsehen und downloaden können.

■■ 1/2 Brötchen – dekorativ garniert
Menge Bezeichnung EUR

Set I – 15 x 1/2 Brötchen belegt mit 30,00
– Gekochtem Schinken 
– Gouda  
– Geräuchertem Lachs

Set II – 15 x 1/2 Brötchen belegt mit 33,00
– Italienischer Salami Mailänder Art 
– Luftgetrocknetem italienischen Schinken tipo Parma 
– Tomate, Mozzarella und Basilikum

Set III – 15 x 1/2 Brötchen belegt mit 33,00
– Geräucherter Truthahnbrust 
– Rosa gebratenem Roastbeef 
– Emmentaler Käse

Set IV – 10 x 1/2 Vollkornbrötchen belegt mit 25,00
– Luftgetrocknetem italienischen Schinken tipo Parma 
– Gemüseaufstrich

■■ Mini-Brotstangen - dekorativ garniert
Menge Bezeichnung EUR

Set I – 10 x Mini-Kornspitzstange belegt mit 25,00
– Geräucherter Truthahnbrust
– Kräuterbergkäse

Set II – 10 x Mini-Laugenstange belegt mit 25,00
– Aufgeschnittenem Leberkäse
– Emmentaler Käse

■■ Partybrötchen – dekorativ garniert
Menge Bezeichnung EUR

Set I – 15 x Partybrötchen belegt mit 37,50
– Luftgetrocknetem italienischen Schinken tipo Parma
– Geräuchertem Lachs
– Französischem Weichkäse

Set II – 15 x Partybrötchen belegt mit 40,50
– Italienischer Salami Mailänder Art
– Rosa gebratenem Roastbeef
– Kräuterfrischkäse

■■ Baguetteschnitten – dekorativ garniert
Menge Bezeichnung EUR

Set I – 15 x Baguetteschnitte belegt mit 37,50
– Italienischem Bresaola-Schinken
– Graved Lachs mit Sahnemeerrettich
– Brie

Set II – 15 x Baguetteschnitte belegt mit	 40,50
– Rosa gebratenem Roastbeef
– Coppa di Parma
– Cambozola
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Contact and invoicing:
Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG
Am Messesee 4  81829 München  Germany
Tel. (+49 89) 9 49-2 41 00  Fax (+49 89) 9 49-2 41 90
info@hoffmann-events.de  www.hoffmann-events.de

Exhibitor

VAT no.

Street / P.O.Box

Country / Town / Postcode	

Hall / Stand no.	 Outdoor exhibition area / Block

Contact

E-mail

Tel. with area code and ext.	 Fax with area code and ext.

Catering Services
Hoffmann Gastronomie & Catering  
GmbH & Co. KG

We herewith order on the rental terms quoted (kindly note that your signature is required on page 4):

The following order is valid once confirmed by HOFFMANN Gastronomie & Catering. We would ask you to return the form six working days prior to commencement of the 
trade fair at the latest. We raise a one-off charge for transport costs amounting to EUR 20.00 for each day supplies are delivered. The prices quoted are subject to VAT. Our 
General Terms of Business apply and can be inspected and downloaded via our website at www.hoffmann-events.de

■■ 1/2 Roll – Decoratively Garnished
Quantity Description EUR

Set I – 15 x 1/2 rolls topped with 30.00
– boiled ham 
– Gouda cheese 
– smoked salmon

Set II – 15 x 1/2 rolls topped with 33.00
– Italian salami (Milan style)
– air-dried Italian ham (Parma style)
– tomato, mozzarella and basil

Set III – 15 x 1/2 rolls topped with 33.00
– smoked turkey breast
– roast beef (rare-roasted)
– Emmental cheese

Set IV – 10 x 1/2 wholemeal rolls topped with 25.00
– air-dried Italian ham (Parma style)
– vegetable spread

■■ Mini Baguettes - Decoratively Garnished
Quantity Description EUR

Set I – 10 x mini grain bread sticks topped with 25.00
– smoked turkey breast
– herb mountain cheese

Set II – 10 x mini pretzel sticks topped with 25.00
– sliced meat loaf
– Emmental cheese

■■ Party Rolls – Decoratively Garnished
Quantity Description EUR

Set I – 15 x party rolls filled with 37.50
– air-dried Italian ham (Parma style)
– smoked salmon
– French soft cheese

Set II – 15 x party rolls filled with 40.50
– Italian salami (Milan style)
– roast beef (rare-roasted)
– herb cream cheese

■■ Baguette Slices – Decoratively Garnished
Quantity Description EUR

Set I – 15 x open baguette topped with 37.50
– Italian Bresaola ham
– Graved salmon with creamy horseradish
– Brie cheese

Set II – 15 x open baguette topped with 40.50
– roast beef (rare-roasted)
– Coppa di Parma
– Cambozola
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Stand: August 2011

Gastronomische Leistungen
Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG

■■ Brötchen, Brezen, Baguette
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Laugenbreze 10 Stk. 10,00 
Laugenbreze gebuttert 10 Stk. 16,00 
Brötchen 10 Stk. 8,00
Baguette (350 g) 1 Stk. 4,20

■■ Mini-Ciabatta – dekorativ garniert
Menge Bezeichnung EUR

Set I – 10 x Mini-Ciabatta belegt mit 27,00
– Brie
– Geräuchertem Putenschinken

Set II – 10 x Mini-Ciabatta belegt mit	 27,00
– Italienischem Bresaola-Schinken
– Mediterran mariniertem Grillgemüse

■■ Fingerfood (alle Sets werden kalt angeliefert)

Menge Bezeichnung EUR

Set I – Mediterran 
(30 Teile – empfohlen für bis zu 5 Personen)

90,00

– Vitello Tonnato auf Olivencrostini
– Hähnchenbrustspieß mit Paprika und Olive
– Lammspieß mit Thymian und Honig auf Gemüsesalat
– Paprika-Ziegenkäse-Türmchen mit Minze
– Lolli von Mozzarella und Pumpernickel

Set II – International  
(30 Teile – empfohlen für bis zu 5 Personen)

90,00

– Mozzarellarolle mit Lachs
– Hähnchen Yakitori
– Garnelencocktail in Dillmayonnaise
– �Marinierter Fischspieß mit Lachs  

und Shrimps in Kräutermarinade
– Salat von Oliven, Fetakäse und Kirschtomaten

Set III – Bayerisch   
(30 Teile – empfohlen für bis zu 5 Personen)

90,00

– Tegernseer Rauchforelle auf Walnussbrottaler mit Kren
– 2 Stück Mini-Fleischpflanzerl mit Kräutersenf
– Rinderröllchen ‚Hausfrauenart‘ auf Blaukrautsalat
– Leberkäsebällchen mit Senfdip
– Käsepraline vom Obatzd‘n im Pumpernickelmantel

■■ Gourmetsalate (Dressing und Gabel inklusive)

Menge Bezeichnung Einheit EUR

Gourmetsalat vegetarisch 1 Stk. 5,00
Gourmetsalat mit Thunfisch 1 Stk. 5,00
Gourmetsalat mit Schinken und Käse 1 Stk. 5,00

■■ Tortilla-Wrap-Spezialitäten
Menge Bezeichnung Einheit EUR

mit Rauchlachs und Rucola 10 Stk. 28,00
mit kalifornischem Geflügelsalat 10 Stk. 28,00
mit Gemüsesalat 10 Stk. 28,00

■■ Desserts
Menge Bezeichnung EUR

Set I – 3 x Dessert 8,40
– Mousse au Chocolat
– Ananas-Melonencocktail
– Mango-Chili-Mousse

■■ Würstel (Anlieferung erfolgt kalt)

Menge Bezeichnung Einheit EUR

Münchner Weißwurst mit süßem Senf 1 Paar 2,80 
Wiener Würstel mit mittelscharfem Senf 1 Paar 2,80
Bereitstellung Würstelkocher inkl. Zange*  1 Stk.  30,00 
*Mietgebühr für die Dauer der Messe 
Geschirr und Besteck sind NICHT enthalten!

■■ Suppen
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Abnahmemenge 6 l/9 l/12 l/15 l
inkl. 4 Stück Partybrötchen per Liter

1,00 l 14,00

Ungarische Gulaschsuppe
Badische Kartoffelsuppe mit Lauch
Rindfleischeintopf mit Gemüse
Karotten-Ingwersuppe
Bereitstellung Thermosuppentopf inkl. Kelle*  
Die Anlieferung erfolgt in einem Wärmebehälter, 
Kalkulation pro Person 250 ml = 4 Portionen per 
Liter

 1 Stk. 30,00 

*Mietgebühr für die Dauer der Messe 
Geschirr und Besteck sind NICHT enthalten!

■■ Kuchen, Gebäck & Obst
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Mini-Plundergebäck, verschiedene Sorten 10 Stk. 14,00 
Mini-Croissant, nature 10 Stk. 12,00
Mini-Croissant mit süßer Füllung 10 Stk. 13,00
Muffin 10 Stk. 20,00
Obsttörtchen 10 Stk. 25,00
Mini-Blechkuchen, verschiedene Sorten 10 Stk. 18,00
Mini-Guglhupf 10 Stk. 14,00
Petit fours 10 Stk. 28,00
Obst der Saison 3 kg 43,50
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Status: August 2011

Catering Services
Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG

■■ Rolls, Pretzels, Baguettes
Quantity Description Unit EUR

Pretzels 10 items 10.00 
Pretzels, buttered 10 items 16.00 
Rolls 10 items 8.00
Baguette (350 g) 1 item 4.20

■■ Mini Ciabattas - Decoratively garnished
Quantity Description EUR

Set I – 10 x mini ciabatta filled with 27.00
– Brie cheese
– smoked turkey ham

Set II – 10 x mini ciabatta filled with 27.00
– Italian Bresaola ham
– Mediterranean marinated grilled vegetables

■■ Finger Food (all sets are delivered cold)

Quantity Description EUR

Set I – Mediterranean 
(30 units – recommended for up to 5 persons)

90.00

– vitello tonnato on olive crostini
– �chicken breast skewer with vegetable pepper and olive
– �lamb skewer with thyme and honey on a vegetable salad bed
– paprika goat’s cheese roll with mint
– mozzarella and pumpernickel lollipop

Set II – International  
(30 units – recommended for up to 5 persons)

90.00

– mozzarella roll with salmon
– Yakitori chicken
– prawn cocktail in dill mayonnaise
– marinated fish skewer with salmon and  
   shrimps in a herb marinade
– salad of olives, feta cheese and cherry tomatoes

Set III – Bavarian   
(30 units – recommended for up to 5 persons)

90.00

– smoked Tegernsee lake trout on walnut bread slices with  
   horseradish  
– 2 mini burgers of meat loaf with herb mustard
– mini beef rolls (housewife style) on red cabbage salad
– mini meat loaf balls with mustard dip
– cheese truffle made of Obatzd‘n in a pumpernickel wrap

■■ Gourmet Salads (dressing and fork included)

Quantity Description Unit EUR

Gourmet salad, vegetarian 1 item 5.00
Gourmet salad with tuna 1 item 5.00
Gourmet salad with ham and cheese 1 item 5.00

■■ Tortilla Wrap Specialities
Quantity Description Unit EUR

with smoked salmon and rocket 10 items 28.00
with Californian chicken salad 10 items 28.00
with vegetable salad 10 items 28.00

■■ Desserts
Quantity Description EUR

Set I – 3 x dessert 8.40
– mousse au Chocolat
– pineapple-melon cocktail
– mango-chili mousse

■■ Sausages (delivered cold)

Quantity Description Unit EUR

Munich white sausages with sweet mustard 1 pair 2.80 
Viennese sausages with medium-hot mustard 1 pair 2.80
Sausage cooker rental incl. tongs*  1 item  30.00 
* �Rental charge for duration of trade fair – 
  crockery, cutlery and glasses are NOT included!

■■ Soups
Quantity Description Unit EUR

Order quantities 6 l/9 l/12 l/15 l
�including 4 party rolls per litre of soup

1.00 l 14.00

Hungarian goulash soup
Baden potato soup with leek
Beef stew with vegetables
Cream of carrot and ginger soup
Rental of thermal soup kettle incl. ladle* 
Delivered in an insulated container
Calculation per person 250 ml = 4 portions per 
litre

 1 item 30.00 

* Rental charge for duration of trade fair – 
  crockery, cutlery and glasses are NOT included!

■■ Cakes, Pastries and Fruit
Quantity Description Unit EUR

Mini Danish pastries, various types 10 pcs. 14.00 
Mini croissants, plain 10 pcs. 12.00
Mini croissants with a sweet filling 10 pcs. 13.00
Muffins 10 pcs. 20.00
Fruit tartlets  10 pcs. 25.00
Mini tray cake, various types 10 pcs. 18.00
Mini Guglhupf cake 10 pcs. 14.00
Petit fours 10 pcs. 28.00
Seasonal fruit 3 kg 43.50
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Stand: August 2011

Gastronomische Leistungen
Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG

■■ Kekse & Süßigkeiten
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Bahlsen Teegebäck, gemischt 1 kg 16,50 
Bahlsen Salzgebäck, gemischt 1 kg 16,50
Mini-Ritter Sport, 84 Stk. Karton 1,4 kg 19,50
Celebration, Packung 1,5 kg 28,50
Haribo Goldbären, 100 Minibeutel 980 g 12,50 

■■ Alkoholfreie Getränke
Menge Bezeichnung Flaschen/Kiste EUR

Siegsdorfer Petrusquelle medium 20 x 0,25 l 16,00

Siegsdorfer Petrusquelle naturell 20 x 0,25 l 16,00

Siegsdorfer Petrusquelle spritzig 12 x 0,70 l 18,00

Siegsdorfer Petrusquelle naturell 12 x 0,70 l 18,00

Vittel 6 x 1,50 l 18,00
Orangensaft DIETZ 12 x 0,20 l 14,40
Apfelsaft DIETZ 12 x 0,20 l 14,40
Orangensaft DIETZ 6 x 1,00 l 18,00
Apfelsaft DIETZ 6 x 1,00 l 18,00
Coca-Cola 24 x 0,33 l 31,20
Coca-Cola light 24 x 0,33 l 31,20
Fanta 24 x 0,33 l 31,20
Sprite 24 x 0,33 l 31,20
Coca-Cola 12 x PET  1,00 l 24,00
Coca-Cola light 12 x PET  1,00 l 24,00
Fanta 12 x PET  1,00 l 24,00
Sprite 12 x PET  1,00 l 24,00
Lift Apfelschorle 12 x PET  1,00 l 24,00
Bionade Holunder 12 x 0,33 l 16,80
Bionade Kräuter 12 x 0,33 l 16,80

■■ Biere
Menge Bezeichnung Flaschen/Kiste EUR

Münchner Hell 24 x 0,33 l 28,80
Münchner Hell alkoholarm 24 x 0,33 l 28,80
Münchner Hefeweißbier 24 x 0,33 l 28,80
Erdinger Hefeweißbier alkoholfrei 24 x 0,33 l 28,80
Beck‘s Pils 24 x 0,33 l 28,80
Beck‘s Gold 24 x 0,33 l 28,80

■■ Weine
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Hauswein weiß 0,75 l 12,00 
Hauswein rot 0,75 l 12,00

■■ Sekt, Prosecco
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Mumm Sekt, trocken 0,75 l 14,00 
Prosecco Valdo Marca Oro 0,75 l 16,00

■■ Kaffee, Tee
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Kaffeefertigfilter 60 g (ergibt ca. 1,7 l)  
inkl. Portionskaffeesahne,  
Zucker und Süßstoff

1 Stk.  9,00 

Kaffeemaschine* für Kaffeefertigfilter 1 Stk. 30,00
Tee, verschiedene Sorten (25 Beutel) 
inkl. Portionskaffeesahne, Zucker, Süßstoff 
und Portionszitrone

1 Packung 10,00

Bereitstellung Wasserkocher*  1 Stk. 15,00
* Mietgebühr für die Dauer der Messe 
  Geschirr und Besteck sind NICHT enthalten!
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Catering Services
Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG

■■ Biscuits & Sweets
Quantity Description Unit EUR

Bahlsen tea biscuits, mixed 1 kg 16.50 
Bahlsen savoury biscuits, mixed 1 kg 16.50
Mini Ritter Sport chocolate bars, 84 bars per box 1.4 kg 19.50
Celebration, per pack 1.5 kg 28.50
Haribo Goldbären wine gums, 100 mini bags 980 g 12.50 

■■ Soft Drinks
Quantity Description Bottles/Box EUR

Siegsdorfer Petrusquelle  
medium mineral water 

20 x 0.25 l 16.00

Siegsdorfer Petrusquelle  
still mineral water 

20 x 0.25 l 16.00

Siegsdorfer Petrusquelle  
sparkling mineral water

12 x 0.70 l 18.00

Siegsdorfer Petrusquelle  
still mineral water

12 x 0.70 l 18.00

Vittel 6 x 1.50 l 18.00
orange juice DIETZ 12 x 0.20 l 14.40
apple juice DIETZ 12 x 0.20 l 14.40
orange juice DIETZ 6 x 1.00 l 18.00
apple juice DIETZ 6 x 1.00 l 18.00
Coca-Cola 24 x 0.33 l 31.20
Coca-Cola light 24 x 0.33 l 31.20
Fanta 24 x 0.33 l 31.20
Sprite 24 x 0.33 l 31.20
Coca-Cola 12 x PET  1.00 l 24.00
Coca-Cola light 12 x PET  1.00 l 24.00
Fanta 12 x PET  1.00 l 24.00
Sprite 12 x PET  1.00 l 24.00
Lift apple juice spritzer 12 x PET  1.00 l 24.00
Bionade (elderberry) 12 x 0.33 l 16.80
Bionade (mixed herbs) 12 x 0.33 l 16.80

■■ Beer
Quantity Description Bottles/Box EUR

Munich beer (lager) 24 x 0.33 l 28.80
Munich beer (lager, alcohol-reduced) 24 x 0.33 l 28.80
Munich yeasty wheat beer 24 x 0.33 l 28.80
Erdinger yeasty wheat beer, non-alcoholic 24 x 0.33 l 28.80
Beck‘s pilsner beer 24 x 0.33 l 28.80
Beck‘s Gold beer 24 x 0.33 l 28.80

■■ Wine
Quantity Description Unit EUR

House wine, white 0.75 l 12.00 
House wine, red 0.75 l 12.00

■■ Sparkling Wine/Prosecco
Quantity Description Unit EUR

Mumm sparkling wine, dry 0.75 l 14.00 
Prosecco Valdo Marca Oro 0.75 l 16.00

■■ Coffee, Tea
Quantity Description Unit EUR

Ready-to-use coffee filters 60 g  
(for approx. 1.7 l)  
incl. sachets of cream, sugar and sweetener

1 item  9.00 

Coffee machine* for ready-to-use coffee filters 1 item 30.00
Teas, various types (25 bags) 
incl. sachets of cream, sugar,
sweetener and lemon

1 pack 10.00

Water kettle rental* 1 item 15.00
* Rental charge for duration of trade fair – 
  crockery, cutlery and glasses are NOT included!
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Gastronomische Leistungen
Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG

	 Bestellung Speisen für den ersten Messetag
Die Bestellungen für den Folgetag werden bis spätestens 14.30 Uhr per Fax 
(+49 89) 9 49-2 41 90 oder telefonisch (+49 89) 9 49-2 41 00 entgegengenommen.

	 Bestellung Speisen durchlaufend
Speisenbestellung für die tägliche Lieferung für die Dauer der Messe. Bestell-
änderungswünsche bis spätestens 14.30 Uhr für den Folgetag.

	 Erstbestellung Getränke
Aus logistischen Gründen erfolgt die Auslieferung der Getränkeerstbestellung 
einen Tag vor Messebeginn. Getränke können jederzeit telefonisch nachbe-
stellt werden. Am Nachmittag des letzten Messetages erfolgt eine unaufgefor-
derte Retournahme des Leergutes und des Inventars. 

Es können nur volle Getränkekästen zurückgenommen werden. Pro Original-
Kasten berechnen wir eine Rücknahmegebühr von 5,00 EUR. Unvollständige 
Kästen oder einzelne Flaschen werden nicht gutgeschrieben.

■■ Zahlungsweise
Nach Rechnungsstellung buchen wir den Rechnungsbetrag von Ihrer Kreditkarte 
ab und senden Ihnen die Originalrechnung und den Abbuchungsbeleg per Post zu. 

Bitte geben Sie uns nachstehend Ihre Kreditkartendaten bekannt:

 EuroCard/MasterCard	  Visa Card 

 Diners Club Card	  AMEX Card

Name 

Kartennummer

Kartenprüfnummer (3- oder 4-stelliger Code)

gültig bis

Unterschrift Karteninhaber

Der Vertrag kommt direkt zwischen dem Aussteller (Auftraggeber) und dem 
Vertragspartner (HOFFMANN Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG) der 
Messe München GmbH zustande.

■■ Ansprechpartner am Stand

Name					     Telefon-/Handynummer am Stand

Sie planen eine Pressekonferenz, Standparty oder brauchen Unterstützung bei der Organisation eines Standcaterings mit kompletter Ausstattung? 
Das HOFFMANN TEAM steht Ihnen sehr gerne beratend zur Seite und erstellt Ihnen ein auf Ihre Bedürfnisse zugeschnittenes Individualangebot.

Tel. (+49 89) 9 49-2 41 00  info@hoffmann-events.de  www.hoffmann-events.de

Wir freuen uns auf Sie!

Bitte geben Sie uns hier die komplette Postanschrift des Rechnungsempfängers an:

Fimenname

Straße

Ansprechpartner/Abteilung

PLZ/Ort

Ort / Datum	 Firmenstempel und rechtsgültige Unterschrift des Ausstellers
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Catering Services
Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG

	 Orders of food for the first day of the fair
Orders for the following day can be placed no later than 14.30 hrs via  
fax (+49 89) 9 49-2 41 90 or telephone on (+49 89) 9 49-2 41 00.

	 Daily orders of food
Food orders for daily delivery for the duration of the trade fair. Order change 
requests to be placed by no later than 14.30 hrs for the next day.

	 Initial order for beverages
Delivery of the initial order for beverages is made one day prior to the commen-
cement of the fair for logistical reasons. Follow-on orders for beverages can 
be placed by telephone at any time. On the afternoon of the last day of the fair 
day, we automatically collect any equipment supplied as well as any empties 
and returns. 

The return of beverages is only possible in full crates. We charge a return fee 
of EUR 5.00 per original crate. Incomplete crates and individual bottles will not 
be refunded.

■■ Method of payment
After the invoice has been issued, we deduct the invoice amount from your credit 
card and send you the original invoice and direct debit slip by post. 

Please let us know your credit card details below:

 EuroCard/MasterCard	  Visa Card 

 Diners Club Card	  AMEX Card

Name of holder

Card number

Card Validation Code / Card Verification Value (3- or 4-digit Code)

Valid until

Signature card holder

Any contract agreed is concluded between the exhibitor (customer) and Messe 
München GmbH’s contracting company (HOFFMANN Gastronomie & Catering 
GmbH & Co. KG).

■■ Contact at the stand

Name					     Tel./Mobile phone number on  the stand

Are you planning a press conference or a stand party or do you require assistance with your stand catering with full-service support? 
The HOFFMANN TEAM would be delighted to advise you and supply you with a quote tailored to meet your individual needs.

Tel. (+49 89) 9 49-2 41 00  info@hoffmann-events.de  www.hoffmann-events.de

We are looking forward to catering to your needs!

Please indicate here the full postal address of the invoice:

Company

Street

Contact/Department

Town/Postcode

Place / date	 Company stamp and legally binding signature of exhibitor
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Ansprechpartner und Rechnungstellung:
Käfer Service GmbH – Messegastronomie
Am Messeturm 3  81829 München  Deutschland
Tel. (+49 89) 9 49-2 42 03  Fax (+49 89) 9 49-2 42 09
messe.catering@feinkost-kaefer.de  www.feinkost-kaefer.de

Aussteller

USt-Id-Nr.

Straße / Postfach

PLZ / Ort / Land	

Halle / Stand-Nr.	 Freigelände / Block

Ansprechpartner

E-Mail

Telefon mit Vor-/ Durchwahl	 Telefax mit Vor-/ Durchwahl

Gastronomische Leistungen
Käfer Service GmbH

Wir bestellen zu den genannten Lieferbedingungen (bitte beachten Sie, dass Ihre Unterschrift auf Seite 4 erforderlich ist):

Bitte liefern Sie am  Uhrzeit frühestens:  spätestens: 
Die Getränke und das Equipment für Ihr tägliches Standcatering liefern wir Ihnen am Aufbautag.

■■ Herzhafte Snacks
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Körnige Gourmet Canapés belegt mit:* Stück 3,20
Shrimps & Cocktailsauce
Räucherlachs mit Dillsahne
Parmaschinken mit Melone
Mailänder Salami mit Olivencreme
Lachsschinken mit Feigensenf
Französischer Weichkäse mit Trauben
Tomate und Mozzarella mit Pesto
Geräucherte Entenbrust mit Mango Chutney
Roast Beef mit Remouladensauce
Kräuterfrischkäse mit Schnittlauch
Obazda

Backfrische „Partybrötchen“ belegt mit:* Stück 3,20
Räucherlachs und Meerrettich
Gekochtem Beinschinken mit Gurke
Geräuchertem Putenbrustfilet
Französischem Weichkäse
Mini-Laugensemmel mit Obazda

Saftiges Kartoffelbrot-Sandwich belegt mit:* Stück 3,50
Räucherlachs
Italienischem Schinken & Rucola
Geräucherter Putenbrust und Coleslaw-Salat
Salami und Frischkäse
Tomate & Mozzarella mit Pesto

Polarbrot-Wraps gefüllt mit:* Stück 3,50
Lachs-Frischkäse & Dill
Putenbrust & Peppersweet-Frischkäse
Thunfisch & Oliven
Knackigem Gemüse, Tomaten & Rucola

Herzhaftes „Pain Carré“ belegt mit:* Stück 2,40
Räucherlachs, Schnittlauch & Meerrettich
Kochschinken & Kräuterfrischkäse
Putenschinken & Guacamole
Salami & Olivenfrischkäse
Leberkäse mit süßem Senf
Pastrami & Peppersweet-Frischkäse
Emmentaler Käse & Schnittlauch

*�Mindestbestellmenge: 10 Stück pro Sorte & Belag 
Änderung der Produkte vorbehalten

Exhibitor

VAT no.

Street / P.O.Box

Country / Town / Postcode	

Hall / Stand no.	 Outdoor exhibition area / Block

Contact

E-mail

Tel. with area code and ext.	 Fax with area code and ext.
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Contact and invoicing:
Käfer Service GmbH – Messegastronomie
Am Messeturm 3  81829 München  Deutschland
Tel. (+49 89) 9 49-2 42 03  Fax (+49 89) 9 49-2 42 09
messe.catering@feinkost-kaefer.de  www.feinkost-kaefer.de

Catering Services 
Käfer Service GmbH

We herewith order on the rental terms quoted (kindly note that your signature is required on page 4):

Please deliver on     at the earliest:            at the latest: 
The beverages and equipment for your daily stand catering is supplied to you on the set-up day.

■■ Hearty Snacks
Quantity Description Unit EUR

Tasty gourmet canapés with:* each 3.20
Prawns & cocktail sauce
Smoked salmon with dill cream
Parma ham with melon
Salami Milan style with olive paste
Cured smoked ham with fig mustard 
French soft cheese with grapes
Tomato and mozzarella cheese with pesto
Smoked duck breast with mango chutney
Roast beef with remoulade sauce
Herb and cream cheese spread with chives
Obazda (Bavarian cream cheese with paprika)

Freshly baked party rolls:* each 3.20
Smoked salmon and horseradish
Boiled ham (leg) with cucumber
Smoked turkey breast 
French soft cheese
Mini pretzel roll with Obazda

Succulent potato bread sandwich with:* each 3.50
Smoked salmon
Italian ham & rocket lettuce 
Smoked turkey breast and coleslaw 
Salami and cream cheese
Tomato and mozzarella cheese with pesto

Polar bread wraps – filled with:* each 3.50
Salmon cheese spread & dill
Turkey breast & pepper sweet cream cheese
Tuna & olives
Crispy vegetables, tomatoes & rocket lettuce

Hearty “pains carrés” with:* each 2.40
Smoked salmon, chives and horseradish
Boiled ham & herb and cream cheese spread 
Turkey ham & guacamole
Salami & olive cream cheese
Bavarian meatloaf with sweet mustard
Pastrami & pepper sweet cream cheese spread 
Emmental cheese & chives

*�Minimum order: 10 per type & filling / topping 
Subject to product changes
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Stand: August 2011

Gastronomische Leistungen
Käfer Service GmbH

Cocktailhappen & Finger Food*
Gebratene Riesengarnele mit Sauce „Rouille“ 3,20
Mini Croustaden mit Lachstartar & Dill 3,20
Tomaten-Mozzarella-Spieß mit Basilikum 3,20
Tête de Moine mit Feigensenf 3,20
Oliven-Croustade mit Gemüse „Macédoine“ 2,70
Pikant marinierter Hühnchen-Paprika-Spieß 2,70
Fleischpflanzerl mit Sauce BBQ 2,70
Mini Schnitzel (Huhn) Wiener Art mit Remouladensauce 2,70
Mürbeteigtaschen mit herzhafter Fleischfüllung 2,70
Mini Quiche:
– „Lorraine” mit Speck & Zwiebeln 2,80
– mit sonnengereiften Tomaten & Lauch 2,80
– mit Spinat & Feta 2,80

■■ Süße Verführung aus der Patisserie*
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Französische „Macarons” 2,30
Petit Fours, gemischt Stück 2,30
Saisonale Obst-Fours, gemischt 2,60
Muffins, verschiedene Sorten gemischt Stück 2,40
Mini-Muffins, gemischt 1,60
Mini-Plunder Stück 1,70
Backfrischer Blechkuchen, ca. 6 x 6 cm Stück 1,90
Französische Butter-Croissants Stück 1,60
Süß gefüllte Mini-Croissants Stück 1,50

■■ Frisch & Fruchtig
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Dekorativer Obstkorb mit frischem Hand-Obst 
der Saison (ca.3,5 kg)

Stück 32,00

Frischer Obstsalat im Becher* (180 ml) Stück 3,60

■■ Aus der Backstube & Konditorei*
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Knusprige Weizenbrötchen Stück 0,70
Brez‘n Stück 0,90
Butterbrez‘n Stück 1,80
Mini Brez‘n Stück 0,70
Mini Butterbrez‘n Stück 1,60
Die Backwaren werden ungeschnitten angeliefert.

■■ Snacks für Zwischendurch
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Teegebäck (verpackt) 1,0 kg 17,00
Erdnüsse, gesalzen 1,0 kg 16,00
Salzletten 150 g 2,50
Paprikachips 200 g 3,00
Mini-Schokoriegel 1,5 kg 25,00

■■ Würstl
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Weißwurst (Pkg. mit 7 Port.) Pkg. 23,00
Wiener Würstchen (Pkg. mit 10 Port.) Pkg. 24,00
inkl. süßem oder mittelscharfem Senf

■■ Suppen
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Saisonale Cremesuppe mit Croûtons  
(vegetarisch)

pro l 15,00

Münchner Kartoffelsuppe mit Speckwürfeln pro l 15,00
Pikante Gulaschsuppe mit feinstem Rindfleisch pro l 20,00
Mindestbestellmenge pro Suppe: 5 Liter

Aus Qualitätsgründen werden die Würstchen und Suppen kalt, in einem Einwegbe-
hälter, angeliefert. Sie sind von Ihnen selbst zu erhitzen. Sollten Sie nicht über das 
entsprechende Equipment verfügen, bieten wir Ihnen dieses gerne separat mit an.

■■ Kaffee & Co
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Kaffeebohnen 1 kg 35,00
Espressobohnen 1 kg 35,00
Kaffeemaschine für Filterkaffee** Stück 30,00
Kaffeepulver (Burkhof) 10 x 70 g 19,00
Lavazza matinée**  
(nur für Kaffee & Espresso, Tab-System)

Stück 60,00

Kaffeetabs Lavazza 100 Stück 98,00
Espressotabs Lavazza 100 Stück 98,00
Wasserkocher** Stück 30,00
Eilles Tea Diamonds, EarlGrey 20 Beutel 9,50
Eilles Tea Diamonds, Kräutergarten 20 Beutel 9,50
Eilles Tea Diamonds, Sonne Asiens  
(Grüntee)

20 Beutel 9,50

Eilles Tea Diamonds, Sommerbeeren 20 Beutel 9,50
Portions-Kaffeesahne 240 Stück 12,50
H-Milch, 1,5% 1,0 l 2,30
Portions-Zucker 1000 Stück 25,00
**Mietgebühr pro Messe

*�Mindestbestellmenge: 10 Stück pro Sorte & Belag 
Änderung der Produkte vorbehalten
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Status: August 2011

Catering Services
Käfer Service GmbH

Cocktails snacks & Finger food*
Fried king prawn with “rouille” sauce 	 3.20
Mini “croustades” with salmon tartar & dill 3.20
Tomato mozzarella skewer with basil 3.20
Tête de moine with fig mustard 3.20
Olive croustade with “Macédoine” vegetables 2.70
Savoury marinated chicken & pepper skewer 	 2.70
Meatball with BBQ sauce 2.70
Mini breadcrumbed schnitzel (chicken) with remoulade sauce 2.70
Shortcrust pasties with hearty meat filling 2.70
Mini quiche:
–  “Lorraine” with bacon & onions 2.80
–  with sun-ripened tomatoes & leek 2.80
–  with spinach & feta 2.80

■■ Sweet Temptation from the Patisserie*
Quantity Description Unit EUR

French macaroons 2.30
Petit fours, mixed   each 2.30
Seasonal fruit fours, mixed 2.60
Muffins, various types, mixed each 2.40
Mini muffins, mixed 1.60
Mini pastry each 1.70
Freshly baked ‘tray‘ cake, pieces approx. 6 x 6 cm each 1.90
French butter croissants each 1.60
Mini croissants with sweet filling each 1.50

■■ Fresh & Fruity
Quantity Description Unit EUR

Decorative fruit basket with fresh
seasonal fruit (approx. 3.5 kg) 

each 32.00

Fresh fruit salad in a dessert container* (180 ml) each 3.60

■■ From the Bakery & Patisserie*
Quantity Description Unit EUR

Crispy wheat roll each 0.70
Pretzel each 0.90
Buttered pretzel each 1.80
Mini pretzel each 0.70
Buttered mini pretzel each 1.60
Bakery products are delivered uncut. 

■■ Snacks for in between
Quantity Description Unit EUR

Tea biscuits (packed) 1.0 kg 17.00
Peanuts, salted 1.0 kg 16.00
Salt sticks 150 g 2.50
Potato chips, paprika 200 g 3.00
Mini chocolate bars 1.5 kg 25.00

■■ Sausages
Quantity Description Unit EUR

Munich Weisswurst sausages (pack with 7 port.) per pack 23.00
Viennese sausage (pack with 10 port.) per pack 24.00
incl. sweet or medium-hot mustard

■■ Soups
Quantity Description Unit EUR

Seasonal creamy soup with croûtons 
(vegetarian) 

per l 15.00

Munich potato soup with diced bacon per l 15.00
Savoury goulash soup with finest beef per l 20.00
Minimum order per soup: 5 litres

To ensure top quality, the sausages and soups are delivered cold in disposable 
containers, to be warmed up one the stand. If you do not have the appropriate equip-
ment, we would be pleased to provide you with it. Kindly ask for our quote.

■■ Coffee & Co
Quantity Description Unit EUR

Coffee beans 1 kg 35.00
Espresso beans 1 kg 35.00
Coffee machine for filter coffee** each 30.00
Coffee powder (Burkhof) 10 x 70 g 19.00
Lavazza matinée**  
(for coffee & espresso only, tab system) 	

each 60.00

Lavazza coffee tabs 100 tabs 98.00
Lavazza espresso tabs 100 tabs 98.00
Water boiler** each 30.00
Eilles tea ‘diamonds’, Earl Grey 20 bags 9.50
Eilles tea ‘diamonds’, herbal garden 20 bags 9.50
Eilles tea ‘diamonds’, sun of Asia  
(green tea) 

20 bags 9.50

Eilles Tea ‘diamonds’, summer berries 20 bags 9.50
Portions of coffee cream 240 port. 12.50
UHT milk 1.5% fat content 1.0 l 2.30
Sugar packs 1000 packs 25.00
**Rental charge per fair

*�Minimum order: 10 per type & filling / topping 
Subject to product changes.
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Stand: August 2011

Gastronomische Leistungen
Käfer Service GmbH

■■ Getränke
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Frisch gepresste Säfte & Co.  
(bis 6° C gekühlt 2 Tage haltbar)  
Mindestbestellmenge: 6 Liter
Orangensaft 1,0 l 11,00
Kiwirun (Kiwi, Apfel) 1,0 l 11,00
Orient Express (Brombeere, Himbeere, 
Orange)

1,0 l 11,00

Erfrischungsgetränke 1 Kiste à
Acqua Panna (ohne Kohlensäure) 24 x 0,25 l 25,00
Acqua Panna (ohne Kohlensäure) 12 x 1,00 l 25,00
San Pellegrino (mit Kohlensäure) 24 x 0,25 l 25,00
San Pellegrino (mit Kohlensäure) 12 x 1,00 l 25,00
Coca Cola 24 x 0,33 l 26,00
Coca Cola 12 x 1,00 l 29,00
Coca Cola light 24 x 0,33 l 26,00
Coca Cola light 12 x 1,00 l 29,00
Vaihinger Apfelsaft 24 x 0,20 l 25,00
Vaihinger Apfelsaft 6 x 1,00 l 19,00
Vaihinger Orangensaft 24 x 0,20 l 25,00
Vaihinger Orangensaft 6 x 1,00 l 19,00

Limonaden
Limonata (San Pellegrino) 24 x 0,20 l 25,00
Aranciata (San Pellegrino) 24 x 0,20 l 25,00
Bionade Holunder 24 x 0,33 l 28,00
Bionade Litschi 24 x 0,33 l 28,00
Bionade Kräuter 24 x 0,33 l 28,00

Energydrink in der Dose von der Açaí-Beere
Schwarze Dose 28 24 x 0,25 l 39,00
Weiße Dose 28, ohne Zucker 24 x 0,25 l 39,00

Weißweine
Käfer Pinot Grigio, Italien 0,75 l 14,50
Käfer Grüner Veltliner, Österreich 0,75 l 14,00
Käfer Chardonnay Grave, Italien 0,75 l 13,50

Rotweine
Käfer Pinotage, Südafrika 0,75 l 14,50
Käfer Montepulciano d‘Abruzzo, Italien 0,75 l 13,50
Käfer Cabernet Sauvignon, Chile 0,75 l 13,00

Prosecco
Käfer Prosecco di Conegliano  
Vino Spumante Extra Dry

0,75 l 12,50

Champagner
Laurent-Perrier Brut 0,75 l 56,00
Laurent-Perrier Brut 0,20 l 19,50

Münchner Biere 1 Kiste à
Helles (Lager) 20 x 0,50 l 30,50
Weißbier hell 20 x 0,50 l 34,00
Pils 24 x 0,33 l 32,00
Alkoholfreies Bier 24 x 0,33 l 30,50

Münchner Biere vom Fass 1 Fass à
Helles (Lager) 30 l 98,00
Weißbier hell 30 l 101,00
Pils 30 l 101,00

■■ Zapfanlagen
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Zapfanlage Auftisch einleitig Stück 190,00
Zapfanlage Auftisch zweileitig Stück 250,00
Kohlensäure 6 kg 31,00
Nach Verfügbarkeit,  
Mietgebühr pro Messe inklusive Aufbau und Montage

■■ Sonstiges
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Servietten, weiss (24 x 24cm) 200 Stück 10,00
Geschirr, Gläser und Besteck Preis auf Anfrage
Servicepersonal Preis auf Anfrage
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Catering Services
Käfer Service GmbH

■■ Beverages
Quantity Description Unit EUR

Freshly squeezed juices & more 
(stays fresh for 2 days if stored at 6°C)  
Minimum order: 6 l
Orange juice 1.0 l 11.00
Kiwirun (kiwi, apple) 1.0 l 11.00
Orient Express (blackberry, raspberry, 
orange)

1.0 l 11.00

Soft drinks 1 crate
Acqua Panna (still water) 24 x 0.25 l 25.00
Acqua Panna (still water) 12 x 1.00 l 25.00
San Pellegrino (sparkling) 24 x 0.25 l 25.00
San Pellegrino (sparkling) 12 x 1.00 l 25.00
Coca Cola 24 x 0.33 l 26.00
Coca Cola 12 x 1.00 l 29.00
Coca Cola light 24 x 0.33 l 26.00
Coca Cola light 12 x 1.00 l 29.00
Vaihinger apple juice 24 x 0.20 l 25.00
Vaihinger apple juice 6 x 1.00 l 19.00
Vaihinger orange juice 24 x 0.20 l 25.00
Vaihinger orange juice 6 x 1,00 l 19.00

Lemonades
Limonata (San Pellegrino) 24 x 0.20 l 25.00
Aranciata (San Pellegrino) 24 x 0.20 l 25.00
Bionade elderberry 24 x 0.33 l 28.00
Bionade lychee 24 x 0.33 l 28.00
Bionade herbal 24 x 0.33 l 28.00

Energy drink (canned) from the Açaí berry
“Schwarze Dose 28” 24 x 0.25 l 39.00
“Weiße Dose 28”, no added sugar 24 x 0.25 l 39.00

White wine
Käfer Pinot Grigio, Italy 0.75 l 14.50
Käfer Grüner Veltliner, Austria 0.75 l 14.00
Käfer Chardonnay Grave, Italy 0.75 l 13.50

Red wine
Käfer Pinotage, South Africa 0.75 l 14.50
Käfer Montepulciano d‘Abruzzo, Italy 0.75 l 13.50
Käfer Cabernet Sauvignon, Chile  0.75 l 13.00

Prosecco
Käfer Prosecco di Conegliano 
Vino Spumante Extra Dry

0.75 l 12.50

Champagner
Laurent-Perrier Brut 0.75 l 56.00
Laurent-Perrier Brut 0.20 l 19.50

Munich beer      1 crate
Lager (Export) 20 x 0.50 l 30.50
Wheat beer, pale  20 x 0.50 l 34.00
Pils 24 x 0.33 l 32.00
Non-alcoholic beer 24 x 0.33 l 30.50

Munich draught beer 1 barrel
Lager (Export)  30 l 98.00
Wheat beer, pale 30 l 101.00
Pils 30 l 101.00

■■ Equipment for Draught Beer
Quantity Description Unit EUR

Countertop installation one tap each 190.00
Countertop installation two taps each 250.00
Carbonation 6 kg 31.00
By availability,  
Rental charge per fair incl. assembly and installation

■■ Other
Quantity Description Unit EUR

Paper napkins, white (24x24cm) 200 each 10.00
Tableware, glasses and cutlery price upon request
Service staff price upon request
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Stand: August 2011

Gastronomische Leistungen
Käfer Service GmbH

■■ Wichtige Hinweise
Bestellvorgang, Nachbestellungen
Wir bitten um Rücksendung bis spätestens 7 Werktage vor Messebeginn. Bitte 
beachten Sie die Mindestbestellmenge bei den Speisen. Während der Mes-
se nehmen wir Nachbestellungen für den Folgetag bis 14.00 Uhr unter der  
Tel. Nr. (+49 89) 9 49-2 42 03 entgegen.

Retoure
Am letzten Messetag erfolgt eine Retournahme des Leer- und Vollgutes. Bitte be-
achten Sie, dass wir nur original verpackte Gebinde gut schreiben. Noch am Stand 
befindliches Inventar werden wir nach Messeschluss abholen. Sie sind verpflichtet, 
Ihnen überlassenes Equipment bis zur Abholung am Stand sicher zu verwahren und 
dieses durch eine autorisierte Person an unsere Logistiker zu übergeben.

Lieferumfang
Im Lieferumfang ist die Anlieferung an den Messestand enthalten. Eine Transport-
kostenpauschale von 23,00 EUR wird einmalig pro Liefertag berechnet und beinhal-
tet keine weiteren personellen Dienstleistungen. Diese können gesondert geordert 
werden. Lieferungen in Konferenzräume oder Restaurants auf dem Messegelände 
sind nur im Zusammenhang mit einer Personalbestellung möglich. Hier erstellen wir 
Ihnen gerne ein individuelles Angebot. Alle Preise verstehen sich in EUR zuzüglich 
der zum Zeitpunkt der Rechnungsstellung gültigen gesetzlichen Mehrwertsteuer.

■■ Zahlungsweise
 Schnell & einfach

Nach Messeschluss buchen wir den Rechnungsbetrag von Ihrer Kreditkarte 
ab und senden Ihnen die Rechnung per Post zu. 
Wir akzeptieren AMERICAN EXPRESS, MASTERCARD und VISA. 

Bitte geben Sie uns nachstehend Ihre Kreditkartennummer bekannt:

 AMEX Card       MasterCard       Visa Card

Name 

Kartennummer

Kartenprüfnummer (3- oder 4-stelliger Code auf Kartenrückseite)

gültig bis

 Per Rechnung
Nach Messeschluss erhalten Sie die Rechnung per Post. Der vollständige 
Betrag ist sofort zur Zahlung fällig. Bei Auftragssummen über 3.000,00 EUR 
netto oder Kunden mit Firmensitz außerhalb Deutschlands erlauben wir uns, 
Ihnen 75% Vorauskasse in Rechnung zu stellen (bitte beachten Sie den Punkt 
Zahlung unserer Allgemeinen Geschäftsbedingungen).

Rechnungsanschrift

Der Vertrag kommt direkt zwischen Aussteller und Vertragspartner der MMG 
zustande.

Für Ihr Standcatering, Ihre Standparty oder auch die Betreuung Ihrer Konferenz mit entsprechender Ausstattung, erstellen wir Ihnen auf Anfrage gerne ein detailliertes 
Angebot. Sie erreichen uns unter (+49 89) 9 49-2 42 03 oder messe.catering@feinkost-kaefer.de.

Ort / Datum	 Firmenstempel und rechtsgültige Unterschrift des Ausstellers

Die beigefügten Allgemeinen Geschäftsbedingungen haben wir zur Kenntnis genommen und als Vertragsbestandteil akzeptiert.
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Catering Services
Käfer Service GmbH

■■ Important notes
Ordering procedure, follow-on orders
You are kindly asked to send this back to us by no later than 7 working days prior 
to the start of the trade fair. Please note the minimum order quantities for food. 
During the fair, follow-on orders can be placed for the following day by 14.00 hrs on  
tel. no. (+49 89) 9 49-2 42 03.

Returns
On the last day of the trade fair, empties and unused goods are collected. Please 
note that only goods in their original packaging are refunded. Equipment still on 
your stand will be collected after the fair is over. You are obliged to keep equipment 
supplied to you in a safe place and have it returned to our logistical staff by an 
authorised person.

Scope of supply
The scope of supply includes delivery to the exhibition stand. A one-off trans-
port charge of EUR 23.00 is raised per day of delivery and includes no further 
personnel services. The latter can be ordered separately. Deliveries to conference 
rooms or restaurants at the trade fair centre are only possible in connection with an 
order for staff support. We would be pleased to give you an individual quote for this. 
All prices are in EUR and are subject to statutory value-added tax valid at the time 
of invoicing.

■■ Method of payment
 Quick & easy

After the fair, we will charge the invoiced amount to your credit card and send 
the invoice to you by post.
We accept AMERICAN EXPRESS, MASTERCARD and VISA.

Please fill in your credit card details below:

 AMEX Card       MasterCard       Visa Card

Name of holder

Card number

Card Validation Code / Card Verification Value (3- or 4-digit code)

Valid until

 By Invoice
The invoice will be sent to you by post after the fair. The full amount is due for 
payment immediately. For order volumes exceeding EUR 3,000.00 or foreign 
orders, we ask for advance payment in the amount of 75% of total order (please 
note para. 5 ”Payment“ of our General Terms  and Conditions of Business).

Invoicing address

The contract shall exist directly between the exhibitor and MMG’s contracting 
company.

We would be pleased to provide you a detailed quote on demand for your stand catering, stand party or conference catering requirements, complete with the appropriate 
equipment and accessories. Please contact us by phone on (+49 89) 9 49-2 42 03 or via e-mail at messe.catering@feinkost-kaefer.de.

We have taken note of and accept the General terms and conditions of business stipulated below as a constituent part of this contract.

Place / date	 Company stamp and legally binding signature of exhibitor



14.2
Seite 5 / 5
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Gastronomische Leistungen
Käfer Service GmbH

■■ Allgemeine Geschäftsbedingungen
  1.	Preise
	 Alle Preise verstehen sich in Euro zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

Bei einer Überschreitung des Zeitraums von 4 Monaten zwischen Vertrags-
schluss und Veranstaltungsbeginn behält sich die Käfer Service GmbH/Messe
gastronomie das Recht vor, eine Preisänderung vorzunehmen, soweit dies für 
den Vertragspartner zumutbar ist. Grundlage einer solchen Preisänderung kön-
nen nur Umstände sein, die bei Nichtanpassung zu einer Gewinnschmälerung 
bei der Käfer Service GmbH/Messegastronomie führen würden (insbesondere 
Steigerung des Verbraucherindexes, Steigerung der Produktions- und Personal-
kosten, Steigerung der Einkaufspreise).

  2.	Auftragsannahme
	 Bis zur Auftragsannahme sind alle Angebote freibleibend.
  3.	Teilnehmerzahl
	 Der Auftraggeber verpflichtet sich, der Käfer Service GmbH/Messegastronomie 

die genaue Anzahl der Teilnehmer und die definitive Speisen- und Getränke
auswahl bis spätestens 7 Werktage vor der Veranstaltung verbindlich schriftlich 
mitzuteilen. Diese Angaben gelten als garantierter Vertragsinhalt und werden 
bei der Endabrechnung entsprechend berücksichtigt. Darüber hinausgehende 
Bestellungen von Speisen, Getränken, zusätzlichem Material, Personal, etc. 
werden nach den Listenpreisen der Käfer Service GmbH gesondert berechnet.

  4.	Reklamation
	 Offensichtliche Mängel über gelieferte Ware können nur berücksichtigt werden, 

wenn die Beanstandung unverzüglich nach Erhalt der Ware beziehungsweise 
unmittelbar bei der Abholung erfolgt. Spätere Reklamationen können nicht mehr 
berücksichtigt werden. Der Umtausch vom Auftraggeber falsch bestellter Waren 
ist bei Lebens- und Genussmitteln nicht möglich.

	 Verdeckte Mängel an gelieferten Waren (verderbliche Lebensmittel) müssen uns 
unverzüglich nach der Entdeckung mitgeteilt werden. 

	 Für unsachgemäße Lagerung durch den Auftraggeber übernimmt die Käfer Ser-
vice GmbH/Messegastronomie keine Haftung.

  5.	Zahlung
a)	Bei Aufträgen mit geschätztem Netto-Umsatzvolumen über 3.000,00 EUR 

oder bei Kunden mit Firmensitz außerhalb Deutschlands ist eine Anzahlung 
von 75% der Gesamtkosten fällig. Sollte die Anzahlung in Höhe von 75% der 
Gesamtkosten nicht spätestens am Tag der Veranstaltung bei der Käfer Ser-
vice GmbH/Messegastronomie eingegangen sein, so behält sich die Käfer 
Service GmbH das Rücktrittsrecht vom Vertrag vor. 

	 Der verbleibende Restbetrag ist sofort nach Rechnungserhalt fällig.
b)	Gelieferte Ware wird am letzten Veranstaltungstag in Rechnung gestellt und 

ist sofort zahlbar. Wir buchen den Betrag von Ihrer Kreditkarte ab und senden 
Ihnen die Rechnung sowie den Kreditkartenbeleg per Post zu. Wir akzeptie-
ren VISA, AMEXCO, EUROCARD und MASTERCARD. 

c)	Rechnungen ab einer Höhe von 3.000,00 EUR netto senden wir Ihnen gerne 
per Post zu. Als Bestellgarantie benötigen wir Ihre Kreditkartendetails. Die 
Kreditkarte wird nur im Falle einer ausbleibenden Zahlung innerhalb von 
14 Tagen nach Erhalt der Rechnung belastet. 

d)	Bitte teilen Sie uns die korrekte Rechnungsanschrift mit. Für das nochma-
lige Ausstellen einer Rechnung an einen korrigierten Rechnungsempfänger  
(Name und/oder Anschrift) erheben wir eine Bearbeitungsgebühr von 25,00 
EUR zzgl. Mwst.

e)	Des Weiteren werden im Falle des Zahlungsverzuges Verzugszinsen erhoben.

  6.	Verlust oder Beschädigung von Mietgegenständen
	 Für angemietete Gegenstände obliegt dem Auftraggeber von der Übernahme 

bis zur Rückgabe die Sorgfaltspflicht. Bei Beschädigung oder Verlust durch Ver-
schulden des Auftraggebers oder ihm zurechenbares Verschulden, insbesonde-
re seiner Angestellten oder Gäste, werden die Kosten der Wiederbeschaffung 
beziehungsweise der Reparatur in Rechnung gestellt.

	 Der Auftraggeber hat die Möglichkeit, einen Nachweis darüber zu führen, dass 
ein Schaden überhaupt nicht oder in geringerer Höhe entstanden ist. In diesem 
Fall beschränkt sich die Erstattungspflicht des Auftraggebers auf den von ihm 
nachgewiesenen Betrag.

  7.	Eigentumsvorbehalt
	 Bei allen Aufträgen behält sich die Käfer Service GmbH das Eigentumsrecht an 

gelieferten Waren bis zur vollständigen Bezahlung des Kaufpreises vor.
  8.	Stornierung
	 Der Vertrag ist nur aus wichtigem Grund kündbar. Bei einer Stornierung des Auf

trages sind vom Auftraggeber folgende Kosten zu tragen:
–	 Stornierung bis 4 Monate vor Auftragsdatum:
	 5% des kalkulierten Netto-Umsatzes
–	 4 Monate bis 3 Monate vor Auftragsdatum:
�	 10% des kalkulierten Netto-Umsatzes
–	 3 Monate bis 2 Monate vor Auftragsdatum:	�
	 25% des kalkulierten Netto-Umsatzes
–	 2 Monate bis 4 Wochen vor Auftragsdatum:
�	 40% des kalkulierten Netto-Umsatzes
–	 4 Wochen bis 2 Wochen vor Auftragsdatum:
	� 60% des kalkulierten Netto-Umsatzes
–	 weniger als 2 Wochen vor Auftragsdatum:
�	 85% des kalkulierten Netto-Umsatzes

  9.	Schriftform
	 Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden bedürfen zu ihrer Wirksam-

keit der Schriftform.
10.	Gerichtsstand und Erfüllungsort
	 Für das Vertragsverhältnis gilt das deutsche Recht. Gerichtsstand und Erfül-

lungsort ist, wenn der Auftraggeber Vollkaufmann ist und der Vertrag zum Be-
trieb seines Handelsgewerbes gehört, für beide Teile München.

	 Mit der Unterschrift auf Seite 4 werden unsere Allgemeinen Geschäftsbedingun-
gen als Vertragsbestandteil anerkannt.
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Catering Services
Käfer Service GmbH

■■ General terms and conditions of business
  1.	Prices
	 All prices are quoted in euros and are subject to statutory value-added tax. 

Should the period between the conclusion of contract and the commencement 
of the given event exceed 4 months, Käfer Service GmbH reserves the right 
to change its prices insofar as the other contracting party can be reasonably 
expected to accept this. Any price adjustment of this kind can only be based 
on such circumstances as would lead to a reduction in profit for Käfer Service 
GmbH/Messegastronomie were the prices not to be adjusted (with particular re-
gard to an increase in the consumer price index, in production and labour costs, 
in purchase prices, etc.). 

  2.	Acceptance of order 
	 All offers are subject to change until such time as the order has been accepted. 
  3.	Number of participants 
	 The customer undertakes to provide Käfer Service GmbH/Messegastronomie 

with binding written notification of the precise number of participants and the fi-
nal choice of food and beverages no later than 7 working days prior to the event. 
These details apply as a guaranteed content of contract and will be given due 
consideration when the final invoice is issued. Any orders for food, beverages, 
additional materials, personnel, etc. above and beyond that mentioned above 
will be charged separately at Käfer Service GmbH’s list prices.

  4.	Complaints 
	 Obvious defects in respect of the goods supplied can only be given due  

consideration if a complaint is lodged immediately upon receipt or collection  
of the goods. Complaints lodged later than this can no longer be given due  
consideration. Any food and beverages ordered incorrectly by the customer 
cannot be exchanged. Any concealed defects in respect of the goods supplied 
(perishable food and beverages) must be notified to us immediately upon disco-
very. Käfer Service GmbH assumes no liability whatsoever for incorrect storage 
on the part of the customer.

  5.	Payment 
a) 	In the case of orders with an estimated sales volume in excess of EUR 

3,000.00 or for customers with their registered offices based outside Ger-
many, a down payment of 75% of the total costs is due. Should the down 
payment of 75% of the total costs not have been received by Käfer Service 
GmbH/Messegastronomie by the day of the event at the latest,  Käfer Service 
GmbH reserves the right to withdraw from the contract. The remaining residu-
al amount is due upon receipt of invoice with immediate effect. 

 b) Any goods supplied will be invoiced on the last day of the given event and 
are payable with immediate effect. We charge the amount to your creditcard 
and send you the invoice and credit card receipt by post. We accept VISA, 
AMEXCO, EUROCARD and MASTERCARD.

c) 	We would be pleased to send you invoices for a net amount of and above EUR 
3,000.00 by post. We require your credit card details as a guarantee of order. 
Only in cases where payment is not made will the amount due be charged to 
your credit card within a period of 14 days of receipt of invoice. 

d) 	Kindly let us have your correct invoice address. A handling fee of EUR 25.00 
plus VAT will be raised for the subsequent issuance of an invoice to a corrected 
invoice address (name and/or address). 

e) 	Moreover, interest will be charged in cases of default on payment.

  6.	Loss of or damage to rental items
	 Any items rented are the responsibility of the customer and subject to his due di-

ligence from the time the items are handed over to the time of their return. In the 
case of any damage or loss for which the customer, the customer’s employees 
or the customer’s guests are responsible, the cost of replacement or repair will 
be charged to the customer.

	 The customer has the option of providing evidence to the effect that no dam-
age has been incurred at all or that the cost of damage is less than the above 
amounts. In such cases, the customer’s reimbursement obligation is limited to 
the amount proven by him.

  7.	Retention of title 
	 In the case of all orders placed, Käfer Service GmbH reserves its right of owner-

ship to the goods supplied until such time as the purchase price is paid in full.
  8.	Cancellation 
	 The contract may only be cancelled for good cause. If the order is cancelled by 

the customer, the following costs are payable by the latter: 
–	 Cancellation up to 4 months prior to date of order fulfilment
	 5% of the calculated net revenue
–	 Between 4 and 3 months prior to date of order fulfilment
�	 10% of the calculated net revenue
–	 Between 3 and 2 months prior to date of order fulfilment�
	 25% of the calculated net revenue
–	 Between 2 months and 4 weeks prior to date of order fulfilment
�	 40% of the calculated net revenue
–	 Between 4 and 2 weeks prior to date of order fulfilment
	� 60% of the calculated net revenue
–	 Less than 2 weeks prio to date of order fulfilment
�	� 85% of the calculated net revenue

  9.	Written form 
	 Any agreements contrary or in addition to those set out here must be agreed in 

writing to become effective.
10.	Court of jurisdiction and place of fulfilment 
	 The contractual relationship between the parties is subject to German law. If the 

customer is registered as a commercial trader, Munich is deemed to be the court 
of jurisdiction and place of fulfilment for both parties.

	
	 The signature on page 4 is testimony to the acceptance of our General Terms 

and Conditions of Business as a constituent part of the contract.
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Ansprechpartner und Rechnungstellung:
Alles für Ihr Fest GmbH Geschirrverleih & Getränkeservice
Auf dem Messegelände  Servicebetriebe Nord
Willy-Brandt-Allee 9  81829 München  Deutschland
Tel. (+49 89) 9 49-2 49 00, -2 49 02, -2 49 20  Fax (+49 89) 9 49-2 49 01
info@mietgeschirr.de  www.mietgeschirr.de

Aussteller

USt-Id-Nr.

Straße / Postfach

PLZ / Ort / Land	

Halle / Stand-Nr.	 Freigelände / Block

Ansprechpartner

E-Mail

Telefon mit Vor-/ Durchwahl	 Telefax mit Vor-/ Durchwahl

Vermietung von Geschirr
Alles für Ihr Fest GmbH

Wir bestellen zu den genannten Mietbedingungen (bitte beachten Sie, dass Ihre Unterschrift auf Seite 5 erforderlich ist):

■■ Komplettpakete für Ihre Standausstattung
Die Komplettpakete sind nicht veränderbar und gelten für die Dauer einer Messe oder Veranstaltung inkl. Anlieferung/Abholung an den bzw. vom Stand und 
Endreinigung. Farbige Abbildungen unseres Verleihsortiments im Internet: www.mietgeschirr.de

Menge Artikel Beschreibung EUR

„Gläser und Geschirr“ 12 Kaffeetassen mit Unterteller, 12 Teller 15 x 15 cm, 12 Kaffeelöffel, 24 Universalgläser, 1 Aschenbecher und 
1 Flaschenöffner

35,00

„Italienisches  
Kaffeegeschirr“

12 Cappuccinotassen mit Unterteller, 24 Espressotassen mit Unterteller, 12 Latte-Macchiato-Gläser mit Unter-
teller, 12 Kaffeelöffel, 24 Espressolöffel, 12 Latte-Macchiato-Löffel

65,00

„Jura Espresso  
Vollautomat“

Espressomaschine Jura X90 mit automatischer Milchaufschäumung, 1 kg Espressobohnen, 2 l Vollmilch,  
100 Portionszucker und 800 g italienisches Kaffeegebäck

345,00

„Küchenzubehör“ 1 Schneidbrett, 1 Brotmesser, 1 großes Küchenmesser, 1 kleines Küchenmesser, 1 Schere, 1 Dosenöffner,  
2 Flaschenöffner, 1 Korkenzieher

20,00

„Kaffeemaschine Klein“ Kaffeemaschine (10 Tassen) mit Filtertüten, 500 g Kaffee gemahlen, 20 Kaffeesahne & Zucker 35,00
„Kaffeemaschine Groß“ Kaffeemaschine Melitta 171 M inkl. 10 Filtertüten, 10 x 70 g Kaffee gemahlen, 100 Kaffeesahne & Zucker 80,00

■■ Glasserie „Mondial“
Menge Art.-Nr. Bezeichnung Einheit EUR/Stück

02.01 Sektkelch „Mondial“ 33 0,50
02.02 Weißweinglas „Mondial“ 24 0,50
02.03 Rotweinglas „Mondial“ 24 0,50

■■ Exklusiv-Glasserie „Fine“
Menge Art.-Nr. Bezeichnung Einheit EUR/Stück

04.01 Sektglas „Fine“ 33 0,60
04.02 Weißweinglas „Fine“ 24 0,60
04.03 Rotweinglas „Fine“ 24 0,60
04.04 Wasserglas „Fine“ 33 0,60

■■ Spezialgläser
Menge Art.-Nr. Bezeichnung Einheit EUR/Stück

04.20 Longdrinkglas (Wasserglas lang) 40 0,50
04.12 Whiskybecher „Disco“ 24 0,50
09.20 Cocktailglas GRAN CRUE 24 0,50
09.21 Caipirinha-Glas „Granity Becher“ 24 0,50
09.11 Schnapsstamperl 2 cl 15 0,50
09.12 Cognacschwenker CASINO 12 0,50
09.13 Amari-/Ramazottiglas 2 cl/4 cl 20 0,50
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Contact and invoicing:
Alles für Ihr Fest GmbH Geschirrverleih & Getränkeservice
Auf dem Messegelände  Servicebetriebe Nord
Willy-Brandt-Allee 9  81829 München  Germany
Tel. (+49 89) 9 49-2 49 00, -2 49 02, -2 49 20  Fax (+49 89) 9 49-2 49 01
info@mietgeschirr.de  www.mietgeschirr.de

Exhibitor

VAT no.

Street / P.O.Box

Country / Town / Postcode	

Hall / Stand no.	 Outdoor exhibition area / Block

Contact

E-mail

Tel. with area code and ext.	 Fax with area code and ext.

Rental of Tableware
Alles für Ihr Fest GmbH

We herewith order on the rental terms quoted (kindly note that your signature is required on page 5):

■■ Complete packages for equipping your stand
The complete packages may not be altered and are valid for the duration of a trade fair or event incl. delivery to and collection from the stand and final washing.
Colour images of our catering rentals are available on the Internet at www.mietgeschirr.de

Quantity Item Description EUR

“Glasses and tableware“ 12 coffee cups with saucers, 12 plates 15 x 15 cm, 12 coffee spoons, 24 multipurpose glasses, 
1 ashtray and 1 bottle opener

35.00

“Italian coffee service“ 12 cappuccino cups with saucers, 24 espresso cups with saucers, 12 latte macchiato glasses with saucers, 
12 coffee spoons, 24 espresso spoons, 12 latte macchiato spoons

65.00

“Jura espresso  
machine”

Jura X90 espresso machine with automatic milk frother, 1 kg espresso beans, 2 l unskimmed milk,  
100 sachets of sugar and 800 g Italian coffee biscuits

345.00

“Kitchen accessories” 1 cutting board, 1 bread knife, 1 large kitchen knife, 1 small kitchen knife, 1 pair of scissors, 1 can opener,  
2 bottle openers, 1 corkscrew

20.00

“Coffee machine small” Coffee machine (10 cups) with paper filters, 500 g of ground coffee, 20 sachets of coffee cream and sugar 35.00
“Coffee machine large” Melitta 171 M coffee machine with 10 paper filters, 10 x 70 g portions of ground coffee,  

100 sachets of coffee cream and sugar
80.00

■■ „Mondial“ Standard Glasses
Quantity Item no. Description Unit EUR/unit

02.01 “Mondial” champagne flute 33 0.50
02.02 “Mondial” white wine glass 24 0.50
02.03 “Mondial” red wine glass 24 0.50

■■ „Fine“ Exclusive Glasses
Quantity Item no. Description Unit EUR/unit

04.01 “Fine” champagne flute 33 0.60
04.02 “Fine” white wine glass 24 0.60
04.03 “Fine” red wine glass 24 0.60
04.04 “Fine” water glass 33 0.60

■■ Speciality Glasses
Quantity Item no. Description Unit EUR/unit

04.20 Highball glass (water glass, long) 40 0.50
04.12 „Disco“ whisky tumbler 24 0.50
09.20 GRAN CRUE cocktail glass 24 0.50
09.21 “Granity Becher” caipirinha glass 24 0.50
09.11 Schnapps glass – 2 cl 15 0.50
09.12 CASINO brandy glass 12 0.50
09.13 Amari/Ramazotti glass – 2 cl/4 cl 20 0.50
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Vermietung von Geschirr
Alles für Ihr Fest GmbH

■■ Biergläser
Menge Art.-Nr. Bezeichnung Einheit EUR/Stück

09.14 Bierseidel „Gambrinus“ – 0,3 l 24 0,50
09.07 Bierseidel „Gambrinus“ – 0,4 l 20 0,50
09.02 Bierglas „Willy“ – 0,25 l 40 0,50
09.03 Bierglas „Willy“ – 0,5 l 24 0,50
09.04 Weizenbierglas „Bavaria“ – 0,3 l 33 0,50
09.05 Weizenbierglas „Bavaria“ – 0,5 l 24 0,50
09.06 Biertulpe „Hector“ – 0,3 l 33 0,50
09.09 Bierstange „Kölsch“ – 0,2 l 40 0,50

■■ Porzellan Schönwald „Avanti“
Rundes Porzellan in frischem Design

Menge Art.-Nr. Bezeichnung Einheit EUR/Stück

12.01 Brotteller 16 cm 48 0,50
12.02 Dessertteller 20 cm 36 0,50
12.03 Speiseteller 25 cm 30 0,50
12.05 Suppenteller 21 cm 36 0,50
12.06 Suppentasse 15 0,50
12.07 Kaffee-/Cappuccinotasse mit 

Unterteller
12 0,90

12.09 Espressotasse mit Unterteller 24 0,90
12.26 Latte-Macchiato-Glas mit  

Unterteller
12 0,90

12.13 Zuckerdose mit Deckel 0,50
12.14 Milchkännchen 0,15 l 0,50
12.17 Aschenbecher 0,50
12.32 Salz- und Pfefferstreuer, gefüllt 2,00
19.01 Kaffeehaferl (Kaffeebecher) 24 0,50

■■ Exklusiv-Porzellan Schönwald  
„Generation“
Cremefarbenes Hotelporzellan

Menge Art.-Nr. Bezeichnung Einheit EUR/Stück

11.01 Brotteller 16 cm 48 0,60
11.02 Dessertteller 20 cm 36 0,60
11.03 Mittelteller 23,5 cm 30 0,60
11.06 Suppentasse mit Unterteller 45 1,20
11.05 Teller Tief mit Fahne 26 cm 24 1,00
11.40 Teller rechteckig 14*21 cm 20 1,00
11.41 Teller rechteckig 32*21 cm 20 1,50
11.45 Teller quadratisch 21 cm 20 1,00
11.46 Teller quadratisch 32 cm 20 1,50
11.07 Kaffee-/Cappuccinotasse mit 

Unterteller 
12 1,60

11.09 Espressotasse mit Unterteller 24 1,20
11.13 Zuckerdose mit Deckel 1,00

11.14 Milchkännchen 0,15 l 1,00
11.17 Aschenbecher 1,00
11.49 Eierbecher 1,00
11.32 Salz- und Pfefferstreuer, gefüllt 3,00

■■ Exklusiv-Porzellan Schönwald „Event“
Weißes Hotelporzellan im innovativen Design

Menge Art.-Nr. Bezeichnung Einheit EUR/Stück

13.01 Brotteller 16 cm 48 0,60
13.02 Dessertteller 20 cm 36 0,60
13.03 Speiseteller 28 cm 24 0,60
13.05 Teller tief mit Fahne 17 cm 48 0,60
13.06 Teller tief mit Fahne 26 cm 24 0,60
13.13 Platte – coup 33 cm  1 1,00
13.14 Platte – tailliert 32 cm  1 1,00
13.15 Platte – oval 29 cm  1 1,00
13.16 Platte – tailliert 16 cm  1 0,60
13.17 Platte – oval 14 cm  1 0,60
13.20 Tapas-Teller mit 8 Edelstahllöffeln 4,00

13.40 Salatschale – eckig, hoch 14 cm  0,60

13.41 Salatschale – eckig, hoch 28 cm  4,00

13.42 Salatschale – eckig, hoch 35 cm  6,00

13.43 Salatschale – eckig, flach 40 cm  6,00

13.50 Brotkorbschiffchen – 32 cm  1,50
13.51 Brotkorbschiffchen – 45 cm  2,00
13.52 Brotkorbschiffchen – 70 cm  3,00

■■ Exklusiv-Porzellan „Fingerfood“
Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

10.10 Schälchen oval „Signature“ – 11 cm 0,50  
10.11 Oliventeller oval „Signature“ – 9 cm 0,50
10.20 Schälchen eckig „Fine Dining“ – 13 cm 0,50
10.21 Schälchen oval „Fine Dining“ – 12,5 cm 0,50
10.30 Gourmetschälchen „Pronto“ – 12 cm 0,50
10.31 Beilagenschale „Karma“ – oval 16 cm 0,50
10.32 Wellenformschale „Avignon“ 19 cm 0,50
10.33 Tropfenformschale „Avignon“ 20,5 cm  0,50
10.34 Dipschälchen „Anna“ – oval  0,50
14.04 Yin-Yang-Schale „Unlimited“ – 15 cm 0,60
14.10 Schale oval, hoch „Unlimited“ – 16 cm 0,60
14.13 Schale oval, flach „Unlimited“ – 22 cm 0,60
14.20 Teekanne „Unlimited“ – 0,50 l 3,00
14.21 Teeschale „Unlimited“ – 0,15 l 0,60
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Rental of Tableware
Alles für Ihr Fest GmbH

■■ Beer Glasses
Quantity Item no. Description Unit EUR/unit

09.14 “Gambrinus” beer mug – 0.3 l 24 0.50
09.07 “Gambrinus” beer mug – 0.4 l 20 0.50
09.02 “Willy” beer glass – 0.25 l 40 0.50
09.03 “Willy” beer glass – 0.5 l 24 0.50
09.04 “Bavaria” wheat beer glass – 0.3 l 33 0.50
09.05 “Bavaria” wheat beer glass – 0.5 l 24 0.50
09.06 “Hector” tulip beer glass – 0.3 l 33 0.50
09.09 “Kölsch” beer glass – 0.2 l 40 0.50

■■ Schönwald “Avanti” Chinaware
Round chinaware, puristic design

Quantity Item no. Description Unit EUR/unit

12.01 Bread plate 16 cm 48 0.50
12.02 Dessert plate 20 cm 36 0.50
12.03 Dinner plate 25 cm 30 0.50
12.05 Soup plate 21 cm 36 0.50
12.06 Soupbowl 15 0.50
12.07 Coffee/cappuccino cup with 

saucer
12 0.90

12.09 Espresso cup with saucer 24 0.90
12.26 Latte macchiato glass with  

saucer
12 0.90

12.13 Sugar bowl with lid 0.50
12.14 Cream pitcher 0.15 l 0.50
12.17 Ashtray 0.50
12.32 Salt and pepper shaker, filled 2.00
19.01 Kaffeehaferl (coffee mug) 24 0.50

■■ Schönwald “Generation” Exclusive  
Chinaware
Cream-coloured hotel chinaware

Quantity Item no. Description Unit EUR/unit

11.01 Bread plate 16 cm 48 0.60
11.02 Dessert plate 20 cm 36 0.60
11.03 Dinner plate 23.5 cm 30 0.60
11.06 Soup bowl with saucer 45 1,20
11.05 Deep dish with flag 26 cm 24 1.00
11.40 Plate rectangular 14 x 21 cm 20 1.00
11.41 Plate rectangular 32 x 21 cm 20 1.50
11.45 Plate, square 21 cm 20 1.00
11.46 Plate, square  32 cm 20 1.50
11.07 Coffee/cappuccino cups with 

saucer
12 1.60

11.09 Espresso cup with saucer 24 1,20
11.13 Sugar bowl with lid 1.00

11.14 Cream pitcher  0.15 l 1.00
11.17 Ashtray 1.00
11.49 Egg cup 1.00
11.32 Salt and pepper shaker, filled 3.00

■■ Schönwald “Event” Exclusive Chinaware
White hotel chinaware, innovative design

Quantity Item no. Description Unit EUR/unit

13.01 Bread plate 16 cm 48 0.60
13.02 Dessert plate 20 cm 36 0.60
13.03 Dinner plate 28 cm 24 0.60
13.05 “Event” deep dish with flag 17 cm 48 0.60
13.06 “Event” deep dish with flag 26 cm 24 0.60
13.13 Platter – “coup” 33 cm  1 1.00
13.14 Platter – tapered 32 cm  1 1.00
13.15 Platter – oval 29 cm  1 1.00
13.16 Platter – tapered 16 cm  1 0.60
13.17 Platter – oval 14 cm  1 0.60
13.20 Tapas platter with 8 stainless steel 

spoons
4.00

13.40 Salad bowl – rectangular,  
14 cm high 

 0.60

13.41 Salad bowl – rectangular, deep, 
28 cm 

 4.00

13.42 Salad bowl – rectangular, deep, 
35 cm

 6.00

13.43 Salad bowl – rectangular, shallow, 
40 cm

 6.00

13.50 Bread basket, boat shaped, 32 cm  1.50
13.51 Bread basket, boat shaped, 45 cm  2.00
13.52 Bread basket, boat shaped, 70 cm 3.00

■■ “Fingerfood“ Exclusive Chinaware
Quantity Item no. Description EUR/unit

10.10 “Signature“ dish, oval – 11 cm 0.50  
10.11 “Signature“ olive plate, oval  – 9 cm 0.50
10.20 “Fine Dining“ dish, rectangular – 13 cm 0.50
10.21 “Fine Dining“ dish, oval – 12.5 cm 0.50
10.30 “Pronto“ gourmet dish – 12 cm 0.50
10.31 “Karma“ side dish, oval – 16 cm 0.50
10.32 “Avignon“ wave-shaped dish – 19 cm 0.50
10.33 “Avignon“ raindrop-shaped dish – 20.5 cm 0.50
10.34 “Anna“ dip dish, oval 0.50
14.04 “Unlimited” Yin Yang dish – 15 cm 0.60
14.10 “Unlimited” deep dish, oval – 16 cm 0.60
14.13 “Unlimited” shallow dish, oval – 22 cm 0.60
14.20 “Unlimited” teapot 0.5 l 3.00
14.21 “Unlimited” tea bowl 0.15 l 0.60
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Vermietung von Geschirr
Alles für Ihr Fest GmbH

■■ Besteck „Hepp Premium“
passend für Schönwald „Avanti“ & „Generation“

Menge Art.-Nr. Bezeichnung Einheit EUR/Stück

22.01 Speisemesser 12 0,50
22.02 Speisegabel 12 0,50
22.03 Suppenlöffel 12 0,50
22.04 Dessertmesser 12 0,50
22.05 Dessertgabel 12 0,50
22.06 Dessertlöffel 12 0,50
22.07 Kaffeelöffel 12 0,50
22.08 Espressolöffel 12 0,50
22.09 Kuchengabel 12 0,50
22.11 Latte-Macchiato-Löffel 12 0,50

■■ Exklusiv-Besteck „Hepp Profile“
passend für Schönwald „Event“ & „Unlimited“

Menge Art.-Nr. Bezeichnung Einheit EUR/Stück

21.01 Speisemesser 12 0,60
21.02 Speisegabel 12 0,60
21.03 Suppenlöffel 12 0,60
21.04 Dessertmesser 12 0,60
21.05 Dessertgabel 12 0,60
21.06 Dessertlöffel 12 0,60
21.07 Kaffeelöffel 12 0,60
21.08 Moccalöffel 12 0,60
21.09 Kuchengabel 12 0,60
21.11 Gourmetlöffel 12 0,60
21.14 Buttermesser 12 0,60
21.15 Fischmesser 12 0,60
21.16 Fischgabel 12 0,60

■■ Servicezubehör
Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

30.10 Dessertschale „Fleur“ Ø 12 cm 0,80
30.11 Glasschüssel „Fleur“ Ø 18 cm 1,50
30.12 Glasschüssel „Fleur“ Ø 23 cm 2,00
30.13 Glasschüssel „Fleur“ Ø 27 cm 2,50
33.01 Glaskanne 1,3 l 1,80
30.30 Porzellanschüssel „Tangram“ Ø 20 cm 1,50
30.31 Porzellanschüssel „Tangram“ Ø 24 cm 2,00
30.32 Porzellanschüssel „Tangram“ Ø 28 cm 2,50
18.02 Weißwurstterrine „Löwenkopf“ 2,5 l 5,00
31.08 Etagere, 3-stöckig, 50 x 38 x 32 cm 15,00
31.05 Edelstahlplatte – eckig, 53 x 32 cm 4,00

31.15 Käsebrett – Rindenbaumscheibe, oval 4,00
31.35 Serviertablett rutschfest, schwarz Ø 32 cm 3,00

32.10 Brotkorb (klein ca. Ø 20 cm) 0,50
32.11 Brotkorb (groß ca. Ø 35 cm) 2,00
20.20 Salatbesteck „Standard“ 1,00
20.21 Saucenlöffel „Standard“ 1,00
20.24 Tortenheber „Standard“ 1,00
20.25 Käsebeil „Standard“ 1,00
33.20 Sektkübel Edelstahl 2,00

■■ Kaffeemaschinen
Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

35.01 Kaffeemaschine Melitta 171 M/125 Tassen/
Std. mit 1 Glaskanne 1,8 l und 10 Filtertüten

45,00

35.02 Weitere Glaskanne 1,8 l für Melitta 171 M 5,00
53.41 100 Filtertüten 202 für Melitta 171 M und 

171 MT
9,50

35.10 Wasserkocher 1,7 l 10,00
33.41 ISO-Kaffeekanne 1 l 2,50
47.22 Espressomaschine Jura X90 –  

230 V/1,35 kW, ca. 30 Tassen pro Std.
309,00

47.23 Espressomaschine Jura XF 50 –
230 V/1,35 kW, ca 20 Tassen pro Std.

250,00

47.25 Espressomaschine Jura X9 Vollautomat mit 
automatischer Milchaufschäumung –  
230 V/2,5 kW, ca. 60 Tassen pro Std.

695,00

■■ Kaffee & Tee & Milch & Zucker & Snacks
Menge Art.-Nr. Bezeichnung Einheit EUR/Stück

51.29 Kaffee Burkhof gemahlen – 70 g 2,80

51.56 Espressobohnen – 1000 g 21,00
51.28 Schwarzer Tee – 25 x 1,75 g 

Teebeutel
4,50

51.14 Vollmilch 1 l 2,10
51.21 Kaffeesahne – 250 ml 1,80
51.24 Kaffeesahne Port. 20 x 10 g 2,50

51.23 Kaffeesahne Port. 240 x 7,5 g 13,50

51.27 Portionszucker – 100 Stück 4,50
51.25 Zucker – 500 g 1,50
51.34 Salzgebäckmischung – 250 g Pack. 3,00
51.36 Salzstangen – 250 g Pack. 2,50
51.35 Erdnusskerne gesalzen – 500 g Pack. 5,00

51.32 Chips – 250 g Pack. 4,00
51.31 Teegebäck – 500 g Pack. 6,00
51.30 Ital. Kaffeegebäck  

„Cantuccini“ – 800 g
Pack. 14,00
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■■ “Hepp Premium” Cutlery
matches Schönwald “Avanti” & “Generation”

Quantity Item no. Description Unit EUR/unit

22.01 Dinner knife 12 0.50
22.02 Dinner fork 12 0.50
22.03 Soup spoon 12 0.50
22.04 Dessert knife 12 0.50
22.05 Dessert fork 12 0.50
22.06 Dessert spoon 12 0.50
22.07 Coffee spoon 12 0.50
22.08 Espresso spoon 12 0.50
22.09 Cake fork 12 0.50
22.11 Latte macchiato spoon 12 0.50

■■ “Hepp Profile” Exclusive Cutlery
matches Schönwald “Event” & “Unlimited“

Quantity Item no. Description Unit EUR/unit

21.01 Dinner knife 12 0.60
21.02 Dinner fork 12 0.60
21.03 Soup spoon 12 0.60
21.04 Dessert knife 12 0.60
21.05 Dessert fork 12 0.60
21.06 Dessert spoon 12 0.60
21.07 Coffee spoon 12 0.60
21.08 Mocca spoon 12 0.60
21.09 Cake fork 12 0.60
21.11 Gourmet spoon 12 0.60
21.14 Butter knife 12 0.60
21.15 Fish knife 12 0.60
21.16 Fish fork 12 0.60

■■ Table Service Accessories
Quantity Item no. Description EUR/unit

30.10 “Fleur” dessert bowl – 12 cm diam. 0.80
30.11 “Fleur” glass bowl – 18 cm diam. 1.50
30.12 “Fleur” glass bowl – 23 cm diam. 2.00
30.13 “Fleur” glass bowl – 27 cm diam. 2.50
33.01 Glass pitcher 1.3 l 1.80
30.30 “Tangram” porcelain bowl, 20 cm diam. 1.50
30.31 “Tangram” porcelain bowl, 24 cm diam. 2.00
30.32 “Tangram” porcelain bowl, 28 cm diam. 2.50
18.02 “Löwenkopf” weisswurst pot – 2.5 l 5.00
31.08 3-level étagère – 50 x 38 x 32 cm 15.00
31.05 Stainless steel platter, rectangular –  

53 x 32 cm
4.00

31.15 Cheeseboard, rustic wood, oval 4.00
31.35 Non-slip, black serving tray, Ø 32 cm 3.00

32.10 Bread basket (small, approx. 20 cm diam.) 0.50
32.11 Bread basket (large, approx. 35 cm diam.) 2.00
20.20 “Standard” salad servers 1.00
20.21 “Standard” sauce ladle 1.00
20.24 “Standard” cake server 1.00
20.25 “Standard” cheese slicer 1.00
33.20 Stainless steel champagne bucket 2.00

■■ Coffee Machines
Quantity Item no. Description EUR/unit

35.01 Melitta 171 M coffee machine – 125 cups/hr. 
with 1 glass pot (1.8 l) and 10 paper filters

45.00

35.02 Extra glass pot (1.8 l) for Melitta 171 M 5.00
53.41 100 paper filters 202 for Melitta 171 M and 

171 MT
9.50

35.10 Water boiler, 1.7 l 10.00
33.41 Insulated coffee carafe, 1 l 2.50
47.22 Jura X90 espresso machine –  

230 V/1.35 kW, approx. 30 cups/hour
309.00

47.23 Jura XF 50 espresso machine – 
230 V/1.35 kW, approx. 20 cups/hour

250.00

47.25 Jura X9 espresso machine, fully automatic, 
with automatic  milk frother – 230 V/2.5 kW, 
approx. 60 cups/hour

695.00

■■ Coffee, Tea, Milk, Sugar and Snacks
Quantity Item no. Description Unit EUR/unit

51.29 Burkhof ground coffee, 70 g filter 
portions

2.80

51.56 Espresso beans – 1000 g 21.00
51.28 Black tea – 25 x 1.75 g tea bags 4.50

51.14 Unskimmed milk, 1 l 2,10
51.21 Coffee cream – 250 ml 1.80
51.24 Coffee cream – 20 individual  

servings, 10 g each
2.50

51.23 Coffee cream – 240 individual 
servings, 7.5 g each

13.50

51.27 Sugar – 100 sachets 4.50
51.25 Sugar – 500 g 1.50
51.34 Cocktail snacks – 250 g package package 3.00
51.36 Pretzel sticks – 250 g package package 2.50
51.35 Salted shelled peanuts –  

500 g package
package 5.00

51.32 Crisps – 250 g packet package 4.00
51.31 Tea cookies – 500 g packet package 6.00
51.30 „Cantuccini“ Italian almond coffee  

cookies – 800 g
package 14.00
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■■ Getränke
Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

50.00 Mineralwasser – mit Kohlensäure 12 x 1 l 18,00
50.05 Mineralwasser – ohne Kohlensäure 6 x 1,5 l 18,00
50.10 Orangensaft – 6 x 1 l 18,00
50.14 Apfelsaft – 6 x 1 l 18,00
50.20 Coca-Cola – 12 x 1 l 26,00
50.21 Coca-Cola light – 12 x 1 l 26,00
50.25 Fanta – 12 x 1 l 26,00
50.27 Sprite – 12 x 1 l 26,00
50.22 Mix: 4 x 1 l Coca-Cola/4 x 1 l Fanta/4 x 1 l 

Sprite
26,00

50.30 Pils – 24 x 0,33 l 26,00
50.35 Helles Bier (Export) – 20 x 0,5 l 26,00
50.36 Weißbier – 20 x 0,5 l 26,00
50.37 Weißbier – 24 x 0,33 l 26,00
50.40 Prosecco 0,75 l 12,00

■■ Konferenzgetränke
Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

50.80 Mineralwasser „Gourmet“ – 20 x 0,25 l 30,00
50.81 Mineralwasser „Naturell“ – 20 x 0,25 l 30,00
50.82 Orangensaft – 30 x 0,2 l 32,00
50.83 Apfelsaft – 30 x 0,2 l 32,00
50.84 Coca Cola – 24 x 0,2 l 30,00
50.85 Coca Cola light 24 x 0,2 l 30,00
50.86 Schweppes „Bitter Lemon“ – 24 x 0,2 l 32,00
50.87 Schweppes „Ginger Ale“ – 24 x 0,2 l 32,00
50.18 Bionade 24 x 0,33 l Litschi  32,00
50.19 Bionade 24 x 0,33 l Holunder 32,00

■■ Eis
Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

51.90 Eiswürfel – im Thermobehälter 15 l 15,00
51.91 Crushed Ice – im Thermobehälter 15 l 15,00

■■ Küchenzubehör
Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

32.35 Geschirrhandtuch 2,50
34.01 Brotmesser 3,00
34.02 Großes Küchenmesser 3,00
34.03 Kleines Küchenmesser 1,00
34.04 Schneidbrett 3,00
34.10 Gebäck- oder Wurstzange 2,00
34.32 Pfanne 6,00
34.25 Stieltopf 6,00

34.20 Kochtopf (klein) 5,00
34.21 Kochtopf (groß) 8,00

■■ Küchengeräte
Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

32.57 Suppentopf elektr. 10 l  
– Altern. Würstelkocher

30,00

35.24 Mikrowelle 800 W/17 l 30,00
35.40 Einzelkochplatte 220 V 20,00
35.41 Doppelkochplatte 220 V 25,00
35.48 Induktionskochfeld 30 cm/230 V 35,00
35.49 Salamander 2 kW/230 V 80,00
35.50 Elektroherd 2-Platten „Gastro“ –  

5,2 kW / 380 V
150,00

35.69 Hockerkocher – 40 cm, 5,2 kW/16 A/380 V 120,00
33.72 Wärmewagen – 20 x 1/1 GN, 0,76 kW/230 V 240,00
33.81 Bain-Marie (Wasserbad) mit Ablaufhahn 1/1 

Auftisch –1,5 kW / 230 V
50,00

35.63 Rational Combidämpfer CM 61 6 x 1/1 GN  
– 16 A/380 V 

400,00

35.60 Rational Combidämpfer CM 101 auf Horden-
gestell 10 x 1/1 GN – 32 A/380 V

800,00

47.50 Spülmaschine inkl. kom. Zubehör –  
16 A/360 V

614,00

35.72 Kühlschrank 135 l/85 x 55 x 60 cm/0,6 
kWh/24

60,00

35.70 Kühlschrank 226 l/134 x 55 x 60 cm/  
0,6 kWh/24

80,00

35.71 Kühlschrank mit Gefrierfach in Blau  
144 x 55 x 60 cm

80,00

■■ Mobiliar für Standparty
Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

36.02 Bistrostehtisch klappbar „Hammerschlag“ 
Ø 85 cm

8,50  

36.52 Barhocker „Chrome“mit weißem Sitzpolster 6,50

36.40 Buffetelement „Weiß & Beleuchtet“ – 
150 x 80 x 96 cm

45,00

Tischwäsche auf Anfrage verfügbar! Diese Preise gelten nur für 
Standpartys oder Tageslieferung! Preise für die gesamte Messe
dauer auf Anfrage!

■■ Wasserspender / Watercooler
Wasserspender für gekühltes/ungekühltes Wasser

Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

33.65 Watercooler Tower mit Becherspender 100,00
50.70 Wasser in der 18,9 l Flasche 15,00
53.95 100 Becher 5,00
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■■ Beverages
Quantity Item no. Description EUR/unit

50.00 Sparkling mineral water – 12 x 1 l 18.00
50.05 Spring water – 6 x 1.5 l 18.00
50.10 Orange juice – 6 x 1 l 18.00
50.14 Apple juice – 6 x 1 l 18.00
50.20 Coca-Cola – 12 x 1 l 26.00
50.21 Coca-Cola light – 12 x 1 l 26.00
50.25 Fanta – 12 x 1 l 26.00
50.27 Sprite – 12 x 1 l 26.00
50.22 Mixed: 4 x 1 l Coca-Cola/4 x 1 l  

Fanta/4 x 1 l Sprite 
26.00

50.30 Pilsner beer – 24 x 0.33 l 26.00
50.35 Export lager beer – 20 x 0.5 l 26.00
50.36 Wheat beer (Weissbier) – 20 x 0.5 l 26.00
50.37 Wheat beer (Weissbier) – 24 x 0.33 l 26.00
50.40 Prosecco – 0.75 l 12.00

■■ Conferenze Beverages
Quantity Item no. Description EUR/unit

50.80 ”Gourmet“ mineral water – 20 x 0.25 l 30.00
50.81 ”Naturell“ mineral water  – 20 x 0.25 l 30.00
50.82 Orange juice – 30 x 0.2 l 32.00
50.83 Apple juice – 30 x 0.2 l 32.00
50.84 Coca Cola – 24 x 0.2 l 30.00
50.85 Coca Cola light – 24 x 0.2 l 30.00
50.86 Schweppes ”Bitter Lemon“ – 24 x 0.2 l 32.00
50.87 Schweppes ”Ginger Ale“ – 24 x 0.2 l 32.00
50.18 Bionade (lychee) – 24 x 0.33 l 32.00
50.19 Bionade (elderberry) – 24 x 0.33 l 32.00

■■ Ice
Quantity Item no. Description EUR/unit

51.90 Cubed ice – in insulated container (15 l) 15.00
51.91 Crushed ice – in insulated container (15 l) 15.00

■■ Kitchen Accessories
Quantity Item no. Description EUR/unit

32.35 Tea towel 2.50
34.01 Bread knife 3.00
34.02 Meat or cooking knife (larger kitchen knife) 3.00
34.03 Small paring knife 1.00
34.04 Cutting board 3.00
34.10 Pastry or grill tongs 2.00
34.32 Pan 6.00
34.25 Sauce pan 6.00

34.20 Pot (small) 5.00
34.21 Pot (large) 8.00

■■ Kitchen Appliances
Quantity Item no. Description EUR/unit

32.57 Electric soup pot 10 l, also sausage cooker 30.00

35.24 Microwave oven, 800 W/17 l 30.00
35.40 Single-element hotplate, 220 V 20.00
35.41 Two-element hotplate, 220 V 25.00
35.48 Induction hob, 30 cm/230 V 35.00
35.49 Salamander grill, 2 kW/230 V 80.00
35.50 “Gastro” electric stove with two-element  

hotplate – 5.2 kW / 380 V
150.00

35.69 Stool cooker – 40 cm, 5.2 kW/16 A/380 V 120.00
33.72 Hotplate trolley – 20 x 1/1 GN, 0.76 kW/230 V 240.00
33.81 Bain-marie (water bath) with tap outlet 1/1 

tabletop model – 1.5 kW/230 V
50.00

35.63 “Rational” combination steamer CM 61,  
6 x 1/1 GN – 32 A/380 V  

400.00

35.60 “Rational” combination steamer CM 101 
on hurdle rack,10 x 1/1 GN – 32 A/380 V

800.00

47.50 Dishwasher incl. accessories – 16 A/360 V 614.00

35.72 Refrigerator 135 l/85 x 55 x 60 cm/ 
0.6 kWh/24

60.00

35.70 Refrigerator 226 l/134 x 55 x 60 cm/ 
0.6 kWh/24

80.00

35.71 Refrigerator with freezer compartment, blue 
144 x 55 x 60 cm

80.00

■■ Furniture for Stand Parties
Quantity Item no. Description EUR/unit

36.02 ”Hammerschlag“ bistro high table, folding  
Ø 85 cm

8.50  

36.52  ”Chrome“ bar stool with white seat 
upholstery

6.50

36.40 ”White & Illuminated“ buffet element – 
150 x 80 x 96 cm

45.00

Table linen available on request!
These prices apply for stand parties or daily delivery only!
Prices for the duration of the entire trade fair on request!

■■ Water Dispenser / Water Cooler
Water dispenser for cooled/uncooled water

Quantity Item no. Description EUR/unit

33.65 Water cooler tower with cup dispenser 100.00
50.70 Water in 18.9 l bottle 15.00
53.95 100 water cups 5.00
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Ort / Datum	 Firmenstempel und rechtsgültige Unterschrift des Ausstellers

■■ Verbrauchsartikel
Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

53.50 Flaschenöffner 0,50
53.51 Korkenzieher mit Flaschenöffner 3,50
53.52 Dosenöffner 3,50
53.53 Sektflaschenverschluss 3,50
53.54 Schere 3,50
53.55 Gläserspülbürste – 3-fach kurz mit  

Saugknöpfen
8,50

53.60 Aschenbecher Glas/rund 1,50
53.31 Vliestuch „Tetra“ 38 x 40 cm 1,00
53.32 Handspülmittel – Konzentrat 500 ml 3,00
53.39 Küchenpapierrolle – 2 Stück 3,00
53.35 Servietten, weiß – 250 Stück 9,50
53.92 Müllbeutel 20 Stück 5,00

■■ Getränkespender
für alkoholfreie Getränke

Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

47.02 Premix Oberthekenkühler „Senator 150” 
fünfleitig – B 40,5 x H 51,5 x T 63,5 cm

384,00

50.55 Coca-Cola – 18 l PRE-Mix 45,00
50.59 Coca-Cola Light – 18 l PRE-Mix 45,00
50.56 Fanta – 18 l PRE-Mix 45,00
50.57 Bonaqua – 18 l PRE-Mix 42,00

■■ Getränkespender
für Bier

Menge Art.-Nr. Bezeichnung EUR/Stück

47.01 Bierdruckanlage „Junior 120” mit 2 Hähnen 
inkl. CO2-Flasche – unter- und oberbaufähig

384,00

50.50 Münchner Hell 30-l-Fass  90,00
50.51 Pils 30-l-Fass  90,00
50.53 Weißbier 30-l-Fass  90,00

Die angegebenen Preise beziehen sich pro Stück für die Dauer einer Messe oder 
Veranstaltung inkl. Anlieferung/Abholung an den bzw. vom Stand und Endreinigung. 
Für Standpartys oder Tageslieferungen berechnen wir 50% des Leihpreises!

Tägliche Reinigung
Zusätzlich bieten wir Ihnen den Service, die Mietgegenstände (Gläser/Geschirr/ 
Besteck) täglich nach Messeschluss zu reinigen und vor Messebeginn wieder an-
zuliefern.
Hierfür berechnen wir einen Aufschlag von 25% pauschal des Gesamtleihpreises 
(von Gläsern/Geschirr/Besteck) pro Wechsel inkl. Lieferung und Abholung.

 �Wir wünschen die tägliche Reinigung unserer bestellten Mietgegen
stände (Gläser/Geschirr/Besteck).

Farbige Abbildung unseres Verleihsortiments im Internet: www.mietgeschirr.de

Nach Rechnungstellung buchen wir den Rechnungsbetrag von Ihrer Kredit-
karte ab und senden Ihnen die Originalrechnung und den Abbuchungsbeleg 
per Post zu.

Bitte geben Sie uns nachstehend Ihre Kreditkartennummer bekannt:

 Euro-Card       MasterCard       Visa Card

Name 

Kartennummer

Kartenprüfnummer (3- oder 4-stelliger Code auf Kartenrückseite)

gültig bis
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■■ Items for purchase
Quantity Item no. Description EUR/unit

53.50 Bottle opener 0.50
53.51 Corkscrew with bottle opener 3.50
53.52 Can opener 3.50
53.53 Sparkling wine bottle stopper 3.50
53.54 Scissors 3.50
53.55 Three-brush glass washer, short, with  

suckers
8.50

53.60 Round glass ashtray 1.50
53.31 “Tetra” fleece cloth – 38 x 40 cm 1.00
53.32 Concentrated dish soap – 500 ml 3.00
53.39 Paper towel roll (2) 3.00
53.35 White paper napkins (250) 9.50
53.92 Waste bin liners (20) 5.00

■■ Beverage dispensers
for soft drinks

Quantity Item no. Description EUR/unit

47.02 “Senator 150” premix countertop cooler with 
5 channels, W 40.5 x H 51.5 x D 63.5 cm

384.00

50.55 Coca-Cola – 18 l PRE-Mix 45.00
50.59 Coca-Cola light – 18 l PRE-Mix 45.00
50.56 Fanta – 18 l PRE-Mix 45.00
50.57 Bonaqua mineral water – 18 l PRE-Mix 42.00

■■ Dispensers
for Beer

Quantity Item no. Description EUR/unit

47.01 “Junior 120” beer pressure system with  
2 taps incl. CO2 bottle, for above- and  
below-counter installation

384.00

50.50 Munich lager beer, 30 l keg  90.00
50.51 Pilsner beer, 30 l keg  90.00
50.53 Wheat beer (Weißbier) 30 l keg  90.00

The prices are stated per item for the duration of the fair or event incl. delivery to and 
collection from the stand and final washing. For stand parties and same-day delive-
ries, 50 percent of the rental fee will be charged.

Daily cleaning service
As an additional service, we can also collect rental items at the end of the trade fair 
day (tableware, glasses, cutlery) for washing and return them the following day before 
the fair opens. 
This involves a flat surcharge of 25 percent of the overall rental price of glassware, 
tableware and cutlery per exchange, including pick-up and delivery.

 �We require daily washing of rented items (tableware, glasses, cutlery)

Colour images of our catering rentals can be viewed on the Internet at  
www.mietgeschirr.de

After the invoice has been issued, we debit the invoice amount from your cre-
dit card and send you the original invoice and debit slip by post.

Kindly complete your credit card details below:

 EuroCard        MasterCard       Visa Card

Name of holder 

Card number

Card Validation Code / Card Verification Value (3- or 4-digit code)

Valid until

Place / date	 Company stamp and legally binding signature of exhibitor
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■■ Liefer- und Geschäftsbedingungen
§ 1 �Die gemieteten Artikel und Geräte sind Eigentum der Firma „Alles für Ihr Fest 

GmbH“ Verleih- und Veranstaltungsservice München.
§ 2 �Die Mietpreise verstehen sich als Nettopreise zuzügl. der gesetzl. MwSt. 

Die Anlieferung im Messegelände München erfolgt ab 20,00 EUR kosten-
frei. Der Mietpreis wird vor Übernahme fällig, ansonsten bei Übernahme  
zuzüglich einer Kaution in Höhe des dreifachen Brutto-Mietbetrages. 

§ 3 �Bei Rechnungstellung ins Ausland wird eine pauschale Bankbearbeitungsge-
bühr von 15,00 EUR (Europa) netto erhoben.

§ 4 �Der Vermieter haftet in keiner Weise für eventuell auftretende Schäden an Leib 
und Garderobe durch die Benutzung der Mietartikel. Eventuelle Schadenser-
satzansprüche dritter Personen trägt der Mieter. Die Haftung des Mieters be-
ginnt mit der Anlieferung an den Stand. Dies gilt auch, wenn der Stand nicht 
besetzt ist.

§ 5 �Die Gegenstände sind vom Mieter pfleglich zu behandeln und müssen in ein-
wandfreiem Zustand zurückgegeben werden. Verlust oder Bruch sind vom Mie-
ter offen zu legen und in Höhe des Bruchpreises zu ersetzen. 

§ 6 �Eine Stornierung des Leihauftrages durch den Mieter ist bis zum 7. Tag vor 
Auslieferung möglich. Bei späterem Rücktritt wird die volle Mietgebühr berechnet. 
Bei Bestellungen 2 Tage vor Messebeginn wird ein Zuschlag von 20% erhoben. 
Ausgenommen hiervon sind Zusatzbestellungen zu bestehenden Aufträgen. 
Rücknahme von Getränken (Heiß- und Kaltgetränke) erfolgt nur in kompletten 
Gebinden und gegen Rücknahmegebühr!

§ 7	�Bei Messeschluss ist das Mietinventar in die dafür vorgesehenen Transport
kisten zur Abholung bereit zu stellen (gilt auch für täglichen Wechsel).
– �Geschirr und Transportkisten sind in einwandfreiem Zustand, sortenrein und 

korrekt gepackt zurückzugeben. 
– �Gläser mit der Öffnung nach oben in die vorgesehene Transportkiste mit Ge-

fache stellen. 
– �Lebensmittelreste sind vom Geschirr zu entfernen und Getränkereste aus

zuschütten.
– �Die Gefache der Transportkisten nicht entfernen und die Messestandaufkleber 

nicht beschädigen.
	 Bei Nichtbeachtung behalten wir uns eine erhöhte Reinigungsgebühr und Scha-

densersatz vor. 
§ 8	Gerichtsstand und Erfüllungsort ist München.
§ 9	Der Vertrag kommt direkt zwischen Aussteller und Vertragsfirma der Messe 

München GmbH (MMG) zustande.

Für weitere Servicedienstleistungen stehen wir Ihnen jederzeit zur Ver
fügung.
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■■ Rental conditions
§ 1 �The rented articles and appliances are the property of ’’Alles für Ihr Fest GmbH’’ 

Leasing and Event Service, Munich.
§ 2 �The rental prices are net and do not include statutory VAT. Delivery to the New 

Munich Trade Fair Centre is included for orders above EUR 20.00. The rental price 
shall be due on handover of the items, plus a deposit amounting to three times the 
gross rental contract.

§ 3 �An additional net bank processing fee of EUR 15.00 (Europe) shall apply to foreign 
accounts.

§ 4 �The rental company shall not be liable in any way for any damage to 
persons or property (clothing) caused by use of the rented articles. The  
hirer shall be responsible for any claims for compensation by third par-
ties. The liability of the hirer shall begin on delivery at the stand. This shall  
apply even if the stand is not occupied.

§ 5 �The hirer is expected to handle the rented items with care and return 
them in original condition, and is responsible for disclosure of damage  
or loss and subsequent replacement of the full value of the item.

§ 6 �The rental contract may be cancelled by the hirer up to 7 days prior to delivery; 
cancellation within 7 days shall be subject to a fee equalling 100% of the rental 
amount. Orders placed 2 days or less before the fair begins shall be subject to a 
20% surcharge, excluding orders added to existing contracts. Drinks (hot & cold) 
only accepted for refund in full crates/packs. Return fee charged!

§ 7 ��At the end of the fair, the rental inventory should be prepared for pick-up  
in the appropriate transport boxes provided (also applies to daily exchange items).

	 – �Return tableware and carrying cases in impeccable condition, correctly sorted 
and packed.

	 – �Place glasses upright in the appropriate case with glass protection inserts.
	 – �Empty out drinks and remove leftover food from dishes.
	 – �Do not remove the transport box protection inserts or damage the exhibition 

stand stickers.
We reserve the right to assess additional cleaning charges or make claims  
for compensation in cases of non-compliance.
§ 8 �Place of jurisdiction and fulfilment of the contract is Munich.
§ 9 �The contract is concluded directly between the exhibitor and the given contractor 

approved by Messe München GmbH (MMG). 

We are always pleased to help with additional service requests.
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Vermietung von Geschirr
Alles für Ihr Fest GmbH

Gläser

	
Glasserie „Mondial“

	
Exklusiv Glasserie „Fine“

	
Spezialgläser

	
Spezialgläser

	
Biergläser

Porzellan

	
Porzellan  
Schönwald „Avanti“ 	

Exklusiv Porzellan  
Schönwald „Generation“ 	

Exklusiv Porzellan  
Schönwald „Event“ 	

Exklusiv Porzellan  
Schönwald „Event“ 	

Exklusiv Porzellan  
„Fingerfood“

Besteck

	
Besteck „Hepp Premium“

	
Exklusiv-Besteck „Hepp 
Profile“ 	

Servicezubehör

	
Servicezubehör

	
Servicezubehör

	Kaffeemaschinen

	
Kaffeemaschine  
Melitta 171 M 	

Espressomaschine  
Jura X90 	

Espressomaschine  
Jura X7 Vollautomat 	

Espressomaschine  
Jura X9 Vollautomat 	

Küchengeräte

Küchengeräte

	
Küchengeräte

	
Küchengeräte

	

Mobiliar  
für Standparty

	
Bistrotisch, Barhocker

	
Mobiliar
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Rental of Tableware
Alles für Ihr Fest GmbH

Glasses

	
„Mondial“ standard glasses

	
„Fine“ exclusive glasses

	
Speciality glasses

	
Speciality glasses

	
Beer glasses

Chinaware

	
Schönwald “Avanti”  
chinaware 	

Schönwald “Generation” 
exclusive chinaware 	

Schönwald “Event”  
exclusive chinaware 	

Schönwald “Event”  
exclusive chinaware 	

“Fingerfood“ exclusive 
chinaware

Cutlery

	
“Hepp Premium” cutlery

	
“Hepp Profile” exclusive 
cutlery 	

Table service 
accessories

	
Service accessoriesr

	
Service accessoriesr

	Coffee machines

	
Melitta 171 M coffee 
machine 	

“Jura X90” espresso 
machine 	

“Jura X7” espresso  
machine 	

“Jura X9” espresso  
machine 	

Kitchen  
appliances

Kitchen appliances

	
Kitchen appliances

	
Kitchen appliances

	

Furniture for  
stand parties

	
Bistro high table, Bar stool

	
Furniture
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Weitere Lieferanten
von gastronomischen Leistungen

Neben den Servicepartnern Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG, Käfer Service GmbH und Alles für Ihr Fest GmbH unterstützen Sie auch folgende  
Servicepartner mit Getränken, Schankanlagen und Catering gerne bei Ihrem Messeauftritt:

■■ Getränke und Schankanlagen
Agnes Bernrieder GmbH
Getränkevertrieb, Schankanlagen
Münchener Straße 30, 85667 Oberpframmern
Tel. (+49 80 93) 52 24, Fax (+49 80 93) 29 53
Mobil (+49 1 79) 7 83 70 74
info@bernrieder-getraenke.de,
www.bernrieder-getraenke.de

North Market GmbH
Getränke
Untere Dorfstraße 7a, 85405 Nandlstadt
Tel. (+49 87 56) 91 38 59, Fax (+49 87 56) 91 38 87
Mobil (+49 1 71) 1 77 32 96
office@handelsbar.de

Getränke Widmann GmbH
Schankanlagen
Melchior-Huber-Straße 36, 85652 Ottersberg
Tel. (+49 81 21) 84 53, Fax (+49 81 21) 7 84 22
Mobil (+49 1 77) 222 84 53
info@schanktec.de, www.schanktec.de

Porta & Cortes GmbH & Co. KG
Schankanlagen
Ulmenstraße 9, 82131 Gauting
Tel. (+49 89) 14 95 95 96, Fax (+49 89) 14 95 95 97
Mobil (+49 1 77) 2 44 70 28
porta-cortes-schanktechnik@arcor.de

■■ Catering
Arena One GmbH
Catering & Events
Spiridon-Louis-Ring 7, 80809 München
Tel. (+49 89) 3 50 94 85 40, Fax (+49 89) 3 50 94 85 41
messe@arena-one.com, www.arena-one.com

Impuls & Catering Service GmbH
Josef Able
Hardenstraße 11a, 80935 München
Tel. (+49 89) 3 13 40 75, Fax (+49 89) 31 28 86 73
Mobil (+49 1 71) 4 21 29 11
info@able-muenchen.de, www.able-muenchen.de	

Stürzer Catering GmbH
Ehamostraße 12, 85658 Egmating
Tel. (+49 80 95) 90 66 70, Fax (+49 80 95) 25 77
mail@stuerzer-service.de, www.stuerzer-service.de

Falken Feinkost – Party-Service H. Draxler
Koppstraße 4, 81379 München
Tel. (+49 89) 65 89 53, Fax (+49 89) 65 58 81
Mobil (+49 1 70) 4 08 71 13
info@falkenfeinkost.de, www.falkenfeinkost.de 

LPS Event Catering GmbH
Einsteinstraße 14, 85716 Unterschleißheim
Tel. (+49 89) 37 40 50 19, Fax (+49 89) 37 40 50 26
Mobil (+49 1 71) 8 69 19 20
lps-muenchen@lps.de, www.lps.de

Status: August 2011

page 1 / 1

Other Providers
of Catering Services

In addition to our service partners Hoffmann Gastronomie & Catering, Käfer Service GmbH and Alles für Ihr Fest GmbH, the following service partners would also be 
pleased to support your presence at the trade fair via the provision of beverages, beverage dispensing equipment and catering services: 

■■ Beverages and beverage dispensing equipment
Agnes Bernrieder GmbH
Beverage distribution service, beverage dispensing equipment 
Münchener Strasse 30, 85667 Oberpframmern, Germany
Tel. (+ 49 80 93) 52 24, Fax (+ 49 80 93) 29 53
Mobile (+49 1 79) 7 83 70 74
info@bernrieder-getraenke.de,
www.bernrieder-getraenke.de

North Market GmbH
Beverage distribution service
Untere Dorfstraße 7a, 85405 Nandlstadt, Germany
Tel. (+49 87 56) 91 38 59, Fax (+49 87 56) 91 38 87
Mobile (+49 1 71) 1 77 32 96
office@handelsbar.de

Getränke Widmann GmbH
Beverage dispensing equipment 
Melchior-Huber-Straße 36, 85652 Ottersberg, Germany
Tel. (+49 81 21) 84 53, Fax (+49 81 21) 7 84 22
Mobile (+49 1 77) 2 22 84 53
info@schanktec.de, www.schanktec.de

Porta & Cortes GmbH & Co. KG
Beverage dispensing equipment
Ulmenstraße 9, 82131 Gauting, Germany
Tel. (+49 89) 14 95 95 96, Fax (+49 89) 14 95 95 97
Mobile (+49 1 77) 2 44 70 28
porta-cortes-schanktechnik@arcor.de

■■ Catering
Arena One GmbH
Catering & Events
Spiridon-Louis-Ring 7, 80809 München, Germany
Tel. (+49 89) 3 50 94 85 40, Fax (+49 89) 3 50 94 85 41
messe@arena-one.com, www.arena-one.com

Impuls & Catering Service GmbH
Josef Able
Hardenstraße 11a, 80935 München, Germany
Tel. (+49 89) 3 13 40 75, Fax (+49 89) 31 28 86 73
Mobile (+49 171) 4 21 29 11
info@able-muenchen.de, www.able-muenchen.de	

Stürzer Catering GmbH
Ehamostraße 12, 85658 Egmating, Germany
Tel. (+49 80 95) 90 66 70, Fax (+49 80 95) 25 77
mail@stuerzer-service.de, www.stuerzer-service.de

Falken Feinkost – Party-Service H. Draxler
Koppstraße 4, 81379 München
Tel. (+49 89) 65 89 53, Fax (+49 89) 65 58 81
Mobile (+49 1 70) 4 08 71 13
info@falkenfeinkost.de, www.falkenfeinkost.de 

LPS Event Catering GmbH
Einsteinstraße 14, 85716 Unterschleißheim, Germany
Tel. (+49 89) 37 40 50 19, Fax (+49 89) 37 40 50 26
Mobile (+49 1 71) 8 69 19 20
lps-muenchen@lps.de, www.lps.de
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