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Ansprechpartner und Rechnungstellung:
Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG
Am Messesee 4 | 81829 Miinchen | Deutschland

Tel. (+49.89) 949-2 4100 | Fax (+49 89) 949-241 90
info@hoffmann-events.de | www.hoffmann-events.de

Aussteller Halle / Stand-Nr. Freigelande / Block
USt-Id-Nr. Ansprechpartner

Stral3e / Postfach E-Mail

PLZ /Ort/Land Telefon mit Vor-/ Durchwahl Telefax mit Vor-/ Durchwahl

Wir bestellen zu den genannten Lieferbedingungen (bitte beachten Sie, dass lhre Unterschrift auf Seite 4 erforderlich ist):

Nachfolgende Bestellung wird gliltig nach Auftragsbestatigung der Firma HOFFMANN. Wir bitten um Riicksendung bis spatestens sechs Werktage vor Messebeginn.
Wir berechnen pro Liefertag eine einmalige Transportkostenpauschale in Héhe von 20,00 EUR. Die genannten Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MwSt..
Es gelten unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen, die Sie auf unserer Homepage unter www.hoffmann-events.de einsehen und downloaden konnen.

m 1/2 Brotchen - dekorativ garniert m Partybrotchen — dekorativ garniert
Menge | Bezeichnung | EUR Menge | Bezeichnung | EUR
Set I - 15 x 1/2 Brétchen belegt mit 30,00 Set | - 15 x Partybrotchen belegt mit 37,50
— Gekochtem Schinken — Luftgetrocknetem italienischen Schinken tipo Parma
- Gouda - Gerauchertem Lachs
— Gerauchertem Lachs - Franzésischem Weichkése
Set Il - 15 x 1/2 Brétchen belegt mit 33,00 Set Il - 15 x Partybrétchen belegt mit 40,50
— Italienischer Salami Mailander Art - Italienischer Salami Mailander Art
— Luftgetrocknetem italienischen Schinken tipo Parma - Rosa gebratenem Roastbeef
— Tomate, Mozzarella und Basilikum - Krauterfrischkase
Set ll - 15 x /2 Brotchen belegt mit | 330 m Baguetteschnitten - dekorativ garniert
— Gerdaucherter Truthahnbrust
- Rosa gebratenem Roastbeef Menge | Bezeichnung | EUR
— Emmentaler Kase
Set | - 15 x Baguetteschnitte belegt mit 37,50
Set IV - 10 x 1/2 Vollkornbrétchen belegt mit | 25,00 - ltalienischem Bresaola-Schinken
o : - - Graved Lachs mit Sahnemeerrettich
— Luftgetrocknetem italienischen Schinken tipo Parma _ Brie
- Gemiiseaufstrich
Set Il - 15 x Baguetteschnitte belegt mit 40,50

m Mini-Brotstangen - dekorativ garniert

- Rosa gebratenem Roastbeef
- Coppa di Parma

Menge | Bezeichnung | EUR - Cambozola
Set I - 10 x Mini-Kornspitzstange belegt mit 25,00
— Geraucherter Truthahnbrust
- Krauterbergkase
Set Il - 10 x Mini-Laugenstange belegt mit | 25,00

- Aufgeschnittenem Leberkése
— Emmentaler Kase
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m Tortilla-Wrap-Spezialitaten

Menge | Bezeichnung | Einheit | EUR Menge | Bezeichnung | Einheit | EUR
Laugenbreze 10 Stk. | 10,00 mit Rauchlachs und Rucola 10 Stk. | 28,00
Laugenbreze gebuttert 10 Stk. | 16,00 mit kalifornischem Gefliigelsalat 10 Stk. | 28,00
Brétchen 10 Stk. | 8,00 mit GemUsesalat 10 Stk. | 28,00
Baguette (350 g) 1Stk. | 4,20

m Desserts
® Mini-Ciabatta - dekorativ garniert
Menge | Bezeichnung | EUR

Menge | Bezeichnung | EUR Set | - 3 x Dessert 8,40
Set I - 10 x Mini-Ciabatta belegt mit 27,00 - Mousse au Chocolat
_Brie - Ananas-Melonencocktail
- Gerauchertem Putenschinken ~ Mango-Chili-Mousse
Set Il - 10 x Mini-Ciabatta belegt mit | o700 M Wurstel (aniieferung erfolgtkal)

- Italienischem Bresaola-Schinken - —
— Mediterran mariniertem Grillgemiise Menge | Bezeichnung Einheit | EUR
Munchner Weiwurst mit stiBem Senf 1Paar| 2,80
| FlngerfOOd (alle Sets werden kalt angeliefert) Wiener Wiirstel mit mittelscharfem Senf 1Paar| 2,80
Bereitstellung Wirstelkocher inkl. Zange* 1 Stk. | 30,00
hisndely |Bssslehntng A5 *Mietgebiihr fir die Dauer der Messe
Set | - Mediterran 90,00 Geschirr und Besteck sind NICHT enthalten!
(30 Teile — empfohlen fiir bis zu 5 Personen)
— Vitello Tonnato auf Olivencrostini m Su ppen
— Hahnchenbrustspie® mit Paprika und Olive
— Lammspie mit Thymian und Honig auf Gemiisesalat M Bezeich Einhei EUR
- Paprika-Ziegenkéase-Tirmchen mit Minze S AR het -
— Lolli von Mozzarella und Pumpernickel Abnahmemenge 6 1/9 1/12 1115 | 1,001| 14,00
inkl. 4 Stiick Partybrotchen per Liter
Set Il - International 90,00 Ungarische Gulaschsuppe
(30 Teile — empfohlen fiir bis zu 5 Personen) Badische Kartoffelsuppe mit Lauch
— Mozzarellarolle mit Lachs : b . .
— Hahnchen Yakitori Rindfleischeintopf mit Gemiise
- Garnelencocktail in Dillmayonnaise Karotten-Ingwersuppe
- Mad”g';’r.ter F'.SC}QSE"et“ mit Il_acgs Bereitstellung Thermosuppentopf inkl. Kelle* 15tk.| 30,00
und Shrimps in Arautermarinade Die Anlieferung erfolgt in einem Wérmebehalter,
— Salat von Oliven, Fetakase und Kirschtomaten Kalkulation pro Person 250 ml = 4 Portionen per
Set Il - Bayerisch 90,00 Ler
(30 Teile — empfohlen fiir bis zu 5 Personen) *Mietgebiihr fir die Dauer der Messe
i i I
- Tegernseer Rauchforelle auf Walnussbrottaler mit Kren Geschirr und Besteck sind NICHT enthalten!
— 2 Stlick Mini-Fleischpflanzerl mit Krautersenf .
- Rinderrdlichen ,Hausfrauenart' auf Blaukrautsalat | KUChen, Geback & Obst
- Leberkaseballchen mit Senfdip
— Késepraline vom Obatzd'n im Pumpernickelmantel Menge | Bezeichnung | Einheit | EUR
Mini-Plundergeback, verschiedene Sorten 10 Stk. | 14,00
® Gourmetsalate (Dressing und Gabel inklusive) Mini-Croissant, nature 10Stk. | 12,00
Mini-Croissant mit siRer Fillung 10 Stk. | 13,00

Menge | Bezeichnung Einheit EUR Muffin 10 Stk. | 20,00
Gourmetsalat vegetarisch 18tk. | 5,00 Obsttdrtchen 10 Stk. | 25,00
Gourmetsalat mit Thunfisch 1Stk. | 5,00 Mini-Blechkuchen, verschiedene Sorten 10 Stk. | 18,00
Gourmetsalat mit Schinken und Kase 1Stk. | 5,00 Mini-Guglhupf 10 Stk. | 14,00

Petit fours 10 Stk. | 28,00
Obst der Saison 3kg| 43,50

— I SS—
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m Kekse & SuiBigkeiten m Biere
Menge | Bezeichnung | Einheit | EUR Menge | Bezeichnung | Flaschen/Kiste | EUR
Bahlsen Teegebéck, gemischt 1kg| 16,50 Miinchner Hell 24x0,331| 28,80
Bahlsen Salzgeback, gemischt 1kg| 16,50 Miinchner Hell alkoholarm 24x0,331| 28,80
Mini-Ritter Sport, 84 Stk. Karton 1,4kg| 19,50 Miinchner HefeweiRbier 24x0,331| 28,80
Celebration, Packung 1,5kg | 28,50 Erdinger HefeweiRbier alkoholfrei 24x0,331| 28,80
Haribo Goldbéren, 100 Minibeutel 9809 | 12,50 Beck's Pils 24x0,331| 28,80
Beck's Gold 24x0,331| 28,80
m Alkoholfreie Getranke
m Weine
Menge | Bezeichnung | Flaschen/Kiste | EUR
Siegsdorfer Petrusquelle medium 20x0,251| 16,00 Menge | Bezeichnung | Einheit | EUR
' Hauswein weif} 0,751| 12,00
Siegsdorfer Petrusquelle naturell 20x0,251| 16,00 Hauswein rot 0751| 12,00
Siegsdorfer Petrusquelle spritzig 12x0,701| 18,00
Siegsdorfer Petrusquelle naturell 12x0,701| 18,00 u Sekt’ Prosecco
Vittel 6x1501| 18,00 Menge | Bezeichnung Einheit EUR
Orangensaft DIETZ 12x0,201 | 14,40 Mumm Sekt, trocken 0.751] 14,00
Apfelsaft DIETZ 12 x 0’20 | 14’40 Prosecco Valdo Marca Oro 0,75 | 16,00
Orangensaft DIETZ 6x1,001| 18,00
Apfelsaft DIETZ 6x1,001| 18,00 u Kaffee’ Tee
Coca-Cola . 24x0331) 3120 Menge | Bezeichnung Einheit EUR
Coca-Cola light 24x0331] 3120 Kaffeefertigfilter 60 g (ergibt ca. 1,7 | 15tk.| 9,00
Fanta 24x0,331| 31,20 inkl. Portionskaffeesahne,
Sprite 24 x 0’33 | 3120 Zucker und SR stoff
Coca-Cola 12X PET 1.001| 24,00 Kaffeemaschine® fiir Kaffeefertigfilter 1 Stk. | 30,00
_ . Tee, verschiedene Sorten (25 Beutel) 1 Packung | 10,00
Coca-Cola light 12X PET 1,001] 24,00 inkl. Portionskaffeesahne, Zucker, StiRstoff
Fanta 12x PET 1,001 | 24,00 und Portionszitrone
Sprite 12x PET 1,001 | 24,00 Bereitstellung Wasserkocher* 1Stk. | 15,00
Lift Apfelschorle 12x PET 1,001 | 24,00 * Mietgebdhr fir die Dauer der Messe
Bionade Holunder 12x0331| 16.80 Geschirr und Besteck sind NICHT enthalten!
Bionade Krauter 12x0,331| 16,80
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[ | Bestellung Speisen fiir den ersten Messetag
Die Bestellungen fir den Folgetag werden bis spatestens 14.30 Uhr per Fax
(+49 89) 949-2 41 90 oder telefonisch (+49 89) 9 49-2 41 00 entgegengenommen.

[ ] Bestellung Speisen durchlaufend

Speisenbestellung fiir die tagliche Lieferung fiir die Dauer der Messe. Bestell-
anderungswiinsche bis spatestens 14.30 Uhr fiir den Folgetag.

m Zahlungsweise

Nach Rechnungsstellung buchen wir den Rechnungsbetrag von Ihrer Kreditkarte
ab und senden Ihnen die Originalrechnung und den Abbuchungsbeleg per Post zu.

Bitte geben Sie uns nachstehend lhre Kreditkartendaten bekannt:

[_] EuroCard/MasterCard [ ] Visa Card
(] Diners Club Card [ ] AMEX Card
Name

Kartennummer

Kartenpriifnummer (3- oder 4-stelliger Code)

giiltig bis

Unterschrift Karteninhaber

m Ansprechpartner am Stand

Name Telefon-/Handynummer am Stand

Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG

view this page in Sl BE
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[ | Erstbestellung Getranke

Aus logistischen Griinden erfolgt die Auslieferung der Getrénkeerstbestellung
einen Tag vor Messebeginn. Getranke konnen jederzeit telefonisch nachbe-
stellt werden. Am Nachmittag des letzten Messetages erfolgt eine unaufgefor-
derte Retournahme des Leergutes und des Inventars.

Es konnen nur volle Getrankekasten zuriickgenommen werden. Pro Original-
Kasten berechnen wir eine Riicknahmegebuhr von 5,00 EUR. Unvollstandige
Késten oder einzelne Flaschen werden nicht gutgeschrieben.

Der Vertrag kommt direkt zwischen dem Aussteller (Auftraggeber) und dem
Vertragspartner (HOFFMANN Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG) der
Messe Miinchen GmbH zustande.

Sie planen eine Pressekonferenz, Standparty oder brauchen Unterstiitzung bei der Organisation eines Standcaterings mit kompletter Ausstattung?
Das HOFFMANN TEAM steht Ihnen sehr gerne beratend zur Seite und erstellt lhnen ein auf lhre Bedirfnisse zugeschnittenes Individualangebot.

Tel. (+49 89) 9 49-2 41 00 | info@hoffmann-events.de | www.hoffmann-events.de

Wir freuen uns auf Sie!

Bitte geben Sie uns hier die komplette Postanschrift des Rechnungsempfangers an:

Fimenname Ansprechpartner/Abteilung
Stralle PLZ/Ort
Ort / Datum Firmenstempel und rechtsgliltige Unterschrift des Ausstellers
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Internationale Handwerksmesse
14.3.-20.3.2012

Ansprechpartner und Rechnungstellung:

Kafer Service GmbH — Messegastronomie

Am Messeturm 3 | 81829 Miinchen | Deutschland

Tel. (+4989) 949-2 42 03 | Fax (+49 89) 949-2 42 09
messe.catering@feinkost-kaefer.de | www.feinkost-kaefer.de

Aussteller Halle / Stand-Nr. Freigelande / Block
USt-Id-Nr. Ansprechpartner
StraRe / Postfach E-Mail

PLZ /Ort/Land Telefon mit Vor-/ Durchwahl Telefax mit Vor-/ Durchwahl

Wir bestellen zu den genannten Lieferbedingungen (bitte beachten Sie, dass lhre Unterschrift auf Seite 4 erforderlich ist):

Bitte liefern Sie am Uhrzeit friihestens:
Die Getranke und das Equipment fiir lhr tagliches Standcatering liefern wir Ihnen am Aufbautag.

spatestens:

B Herzhafte Snacks

Menge | Bezeichnung | Einheit | EUR Saftiges Kartoffelbrot-Sandwich belegt mit:* | Stiick | 3,50
Kornige Gourmet Canapés belegt mit:* Stiick 3,20 Raucherlachs
Shrimps & Cocktailsauce Italienischem Schinken & Rucola
Réucherlachs mit Dillsahne Geraucherter Putenbrust und Coleslaw-Salat
Parmaschinken mit Melone Salami und Frischkase
Mailander Salami mit Olivencreme Tomate & Mozzarella mit Pesto
Lachsschinken mit Feigensenf
Franzosischer Weichkase mit Trauben Polarbrot-Wraps gefiillt mit:* | Stiick | 3,50
Tomate und Mozzarella mit Pesto Lachs-Frischkése & Dill
Geraucherte Entenbrust mit Mango Chutney Putenbrust & Peppersweet-Frischkése
Roast Beef mit Remouladensauce Thunfisch & Oliven
Krauterfrischkése mit Schnittlauch Knackigem Gemiise, Tomaten & Rucola
Obazda
Herzhaftes ,,Pain Carré“ belegt mit:* | Stiick | 2,40
Backfrische ,Partybrotchen” belegt mit:* | Stiick | 3,20 Raucherlachs, Schnittlauch & Meerrettich
Réucherlachs und Meerrettich Kochschinken & Krauterfrischkése
Gekochtem Beinschinken mit Gurke Putenschinken & Guacamole
Gerauchertem Putenbrustfilet Salami & Olivenfrischkase
Franzosischem Weichkéase Leberkase mit siifem Senf
Mini-Laugensemmel mit Obazda Pastrami & Peppersweet-Frischkése

*Mindestbestellmenge: 10 Stiick pro Sorte & Belag
Anderung der Produkte vorbehalten

“7"Speichern

Emmentaler Kase & Schnittlauch
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Cocktailhappen & Finger Food* ® Snacks fiir Zwischendurch
Gebratene Riesengarnele mit Sauce ,Rouille* 3,20 Menge | Bezsichnung Einheit EUR
Mini Croustaden mit Lachstartar & Dill 3,20 Teegebiick (verpacki) 1.0kg 1700
Tomaten-Mozzarella-Spieft mit Basilikum 3,20 Erdniisse, gesalzen 10kg 16.00
Téte de Moine mit Feigensenf 3,20 Salzletten 150g 250
Oliven-Croustade mit Gemise ,Macédoine* 2,70 Paprikachips 200g 3.00
Pikant marinierter Hihnchen-Paprika-Spiefy 2,70 Mini-Schokoriegel 15kg | 25,00
Fleischpflanzerl mit Sauce BBQ 2,70
Mini Schnitzel (Huhn) Wiener Art mit Remouladensauce 210 m WU I'Stl
Miirbeteigtaschen mit herzhafter Fleischfiillung 2,70
Mini Quiche: Menge | Bezeichnung | Einheit | EUR
- ,Lorraine” mit Speck & Zwiebeln 2,80 WeiRwurst (Pkg. mit 7 Port) Pkg. 23,00
_ mit sonnengereiften Tomaten & Lauch —2,80 Wiener Wirstchen (Pkg. mit 10 Port.) Pkg. 24,00
_ mit Spinat & Feta 2.80 inkl. stiBem oder mittelscharfem Senf
m SiiRe Verfiihrung aus der Patisserie* ® Suppen
Menge | Bezeichnung Einheit EUR Menge Beeichnung : x Sinheit EUR
Franzisische ,Macarons” 230 (Sva:;g?aell’litsectr)];emesuppe mit Crodtons prol 15,00
Petit Fours, gemischt Stick | 2,30 Miinchner Kartoffelsuppe mit Speckwiirfeln prol | 15,00
Saisonale Obst-Fours, gemischt 2,60 Pikante Gulaschsuppe mit feinstem Rindfleisch prol | 20,00
Muffins, verschiedene Sorten gemischt Stiick 2,40 Mindestbestellmenge pro Suppe: 5 Liter
Mini-Muffins, gemischt 1,60
Vini-Plunder Stick 170 Aus Qualitét.sgri]nde.n werden die Wiirstchen und S_uppen kalt, in einem Einwegbe-
’ halter, angeliefert. Sie sind von lhnen selbst zu erhitzen. Sollten Sie nicht (iber das
Backfrischer Blechkuchen, ca. 6 x 6 cm Stiick 1,90  entsprechende Equipment verfiigen, bieten wir lhnen dieses gerne separat mit an.
Franzosische Butter-Croissants Stiick 1,60
Siifs gefillite Mini-Croissants swk | 150 M Kaffee & Co
. . Menge | Bezeichnung | Einheit | EUR
u FrISCh & FrUChtlg Kaffeebohnen 1kg 35,00
Menge | Bezeichnung Einheit | EUR Espressobohnen 1kg 35,00
Dekorativer Obstkorb mit frischem Hand-Obst Stiick | 32,00 Kaffeemaschine fiir Filterkaffee** Stiick 30,00
der Saison (ca.3,5 kg) Kaffeepulver (Burkhof) 10x70g | 19,00
Frischer Obstsalat im Becher* (180 ml) Stiick 3,60 Lavazza matinée** Stiick 60,00
(nur fiir Kaffee & Espresso, Tab-System)
m Aus der Backstube & Konditorei* Kaffestabs Lavazza 100 Stick | 98,00
Menge |Bezeichnung Einheit EUR Espressotabs Lavazza 100 Stiick | 98,00
Knusprige Weizenbrotchen Stlick 0,70 Wasserkocher™ Stiick 30,00
Brezn Stick 0.90 Eilles Tea Diamonds, EarlGrey 20 Beutel 9,50
Butterbrezn Stick 180 Eilles Tea Diamonds, Krautergarten 20 Beutel 9,50
Mini Brezn Stiick 070 F(l;‘”ri?\ t-(r;? Diamonds, Sonne Asiens 20 Beutel 9,50
Mini Butterbrez'n Stick 160 Eilles Tea Diamonds, Sommerbeeren 20 Beutel 9,50
Die Backwaren werden ungeschnitten angeliefert. Portions-Kaffeesahne 240 Stiick | 12,50
H-Milch, 1,5% 1,01 2,30
Portions-Zucker 1000 Stiick | 25,00

**MietgebUhr pro Messe

*Mindestbestellmenge: 10 Stiick pro Sorte & Belag
Anderung der Produkte vorbehalten
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B Getranke

Menge | Bezeichnung Einheit EUR Rotweine
Frisch gepresste Safte & Co. Kafer Pinotage, Sudafrika 0,751 | 14,50
Sf:ﬁ dG;Sg)gstlé?lmtef\;-:?g Ci?grbar) Kafer Montepulciano d‘Abruzzo, Italien 0,751 | 13,50
Orangensaft 101 11,00 Kafer Cabernet Sauvignon, Chile 0,751 | 13,00
Kiwirun (Kiwi, Apfel) 1,01 11,00 Prosecco
Orient Express (Brombeere, Himbeere, 1,01 11,00 Kéifer Prosecco di Conegliano 0751 | 12,50
Orange) Vino Spumante Extra Dry
Erfrischungsgetranke 1 Kiste a Champagner
Acqua Panna (ohne Kohlenséure) 24x0,251 | 25,00 Laurent-Perrier Brut 0751 | 56,00
Acqua Panna (ohne Kohlenséure) 12x1,001 | 25,00 Laurent-Perrier Brut 0201 | 1950
San Pellegrino (mit Kohlensaure) 24x0,251 | 25,00
San Pellegrino (mit Kohlensaure) 12x1,001 | 25,00 Miinchner Biere 1 Kiste a
Coca Cola 24x0,331 | 26,00 Helles (Lager) 20x0,501 | 30,50
Coca Cola 12x1,001 | 29,00 WeiRbier hell 20x0,501 | 34,00
Coca Cola light 24x0,331 | 26,00 Pils 24x0,331 | 32,00
Coca Cola light 12x1,001 | 29,00 Alkoholfreies Bier 24x0,331 | 30,50
Vaihinger Apfelsaft 24x0,201 | 25,00
Vaihinger Apfelsaft 6x1001 | 19,00 Miinchner Biere vom Fass 1Fass a
Vaihinger Orangensaft 24%0,201 | 25,00 Helles (Lager) 301 | 98,00
Vaihinger Orangensaft 6x 1001 | 19,00 WeiRbier hell 301 | 101,00

Pils 301 | 101,00

Limonaden
Limonata (San Pellegrino) 24x0201 | 2500 M Zapfanlagen
Aranciata (San Pellegrino) 24x0,201 | 25,00 Menge | Bezeichnung Einheit EUR
Bionade Holunder 24x0331 | 28,00 Zapfanlage Auftisch einleitig Stick | 190,00
Bionade Litschi 24x0331 | 28,00 Zapfanlage Auftisch zweileitig Stick | 250,00
Bionade Krauter 24x0,331 | 28,00 Kohlensaure 6 kg 31,00
Energydrink in der Dose von der Agai-Beere u?;g;/lfﬁrmgpbrzrkﬂegs’se inklusive Aufbau und Montage
Schwarze Dose 28 24x0,251 | 39,00
WeiBe Dose 28, ohne Zucker 24%x0,251 | 39,00 W Sonstiges
Weiweine Menge | Bezeichnung Einheit EUR
Kafer Pinot Grigio, Italien 0751 | 14,50 Servietten, weiss (24 x 24cm) | 200 Stiick 10,00
Kéfer Griner Veltiiner, Osterreich 0751 | 14,00 Geschirr, Gldser und Besteck Preis auf Anfrage
Kéfer Chardonnay Grave, Italien 0751 | 1350 Servicepersonal Preis auf Anfrage

m W Annahmefrist: 7. Februar 2012 Stand: August 2011
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m Wichtige Hinweise

Bestellvorgang, Nachbestellungen

Wir bitten um Riicksendung bis spétestens 7 Werktage vor Messebeginn. Bitte
beachten Sie die Mindestbestellmenge bei den Speisen. Wahrend der Mes-
se nehmen wir Nachbestellungen fiir den Folgetag bis 14.00 Uhr unter der
Tel. Nr. (+49 89) 9 49-2 42 03 entgegen.

Retoure

Am letzten Messetag erfolgt eine Retournahme des Leer- und Vollgutes. Bitte be-
achten Sie, dass wir nur original verpackte Gebinde gut schreiben. Noch am Stand
befindliches Inventar werden wir nach Messeschluss abholen. Sie sind verpflichtet,
Ihnen Uberlassenes Equipment bis zur Abholung am Stand sicher zu verwahren und
dieses durch eine autorisierte Person an unsere Logistiker zu ibergeben.

m Zahlungsweise
(] Schnell & einfach

Nach Messeschluss buchen wir den Rechnungsbetrag von Ihrer Kreditkarte
ab und senden lhnen die Rechnung per Post zu.
Wir akzeptieren AMERICAN EXPRESS, MASTERCARD und VISA.

Bitte geben Sie uns nachstehend Ihre Kreditkartennummer bekannt:

[ ] AMEX Card [ MasterCard [ ] Visa Card

view this page in i BE
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Lieferumfang

Im Lieferumfang ist die Anlieferung an den Messestand enthalten. Eine Transport-
kostenpauschale von 23,00 EUR wird einmalig pro Liefertag berechnet und beinhal-
tet keine weiteren personellen Dienstleistungen. Diese kénnen gesondert geordert
werden. Lieferungen in Konferenzraume oder Restaurants auf dem Messegelande
sind nur im Zusammenhang mit einer Personalbestellung maglich. Hier erstellen wir
Ihnen gerne ein individuelles Angebot. Alle Preise verstehen sich in EUR zuzliglich
der zum Zeitpunkt der Rechnungsstellung giiltigen gesetzlichen Mehrwertsteuer.

[ ] Per Rechnung

Nach Messeschluss erhalten Sie die Rechnung per Post. Der vollstidndige
Betrag ist sofort zur Zahlung féllig. Bei Auftragssummen iiber 3.000,00 EUR
netto oder Kunden mit Firmensitz auBerhalb Deutschlands erlauben wir uns,
lhnen 75% Vorauskasse in Rechnung zu stellen (bitte beachten Sie den Punkt
Zahlung unserer Aligemeinen Geschéaftsbedingungen).

Rechnungsanschrift

Name

Kartennummer

Kartenpriifnummer (3- oder 4-stelliger Code auf Kartenrlickseite)

giiltig bis

Der Vertrag kommt direkt zwischen Aussteller und Vertragspartner der MMG
zustande.

Fir Ihr Standcatering, lhre Standparty oder auch die Betreuung lhrer Konferenz mit entsprechender Ausstattung, erstellen wir Ihnen auf Anfrage gerne ein detailliertes
Angebot. Sie erreichen uns unter (+49 89) 9 49-2 42 03 oder messe.catering@feinkost-kaefer.de.

Die beigefigten Allgemeinen Geschaftsbedingungen haben wir zur Kenntnis genommen und als Vertragsbestandteil akzeptiert.

Ort/ Datum

Firmenstempel und rechtsgliltige Unterschrift des Ausstellers

WW
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Gastronomische Leistungen
s Kafer Service GmbH

14.3. - 20.3.2012

m Aligemeine Geschaftshedingungen

1. Preise

Alle Preise verstehen sich in Euro zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Bei einer Uberschreitung des Zeitraums von 4 Monaten zwischen Vertrags-

schluss und Veranstaltungsbeginn behalt sich die Kafer Service GmbH/Messe-

gastronomie das Recht vor, eine Preisanderung vorzunehmen, soweit dies fiir
den Vertragspartner zumutbar ist. Grundlage einer solchen Preisanderung kon-
nen nur Umsténde sein, die bei Nichtanpassung zu einer Gewinnschmélerung
bei der Kafer Service GmbH/Messegastronomie filhren wirden (insbesondere
Steigerung des Verbraucherindexes, Steigerung der Produktions- und Personal-
kosten, Steigerung der Einkaufspreise).
2. Auftragsannahme
Bis zur Auftragsannahme sind alle Angebote freibleibend.
3. Teilnehmerzahl

Der Auftraggeber verpflichtet sich, der Kafer Service GmbH/Messegastronomie

die genaue Anzahl der Teilnehmer und die definitive Speisen- und Getranke-

auswahl bis spatestens 7 Werktage vor der Veranstaltung verbindlich schriftlich
mitzuteilen. Diese Angaben gelten als garantierter Vertragsinhalt und werden
bei der Endabrechnung entsprechend beriicksichtigt. Darliber hinausgehende

Bestellungen von Speisen, Getrénken, zusatzlichem Material, Personal, etc.

werden nach den Listenpreisen der Kéfer Service GmbH gesondert berechnet.

4. Reklamation

Offensichtliche Mangel Uber gelieferte Ware konnen nur beriicksichtigt werden,

wenn die Beanstandung unverzlglich nach Erhalt der Ware beziehungsweise

unmittelbar bei der Abholung erfolgt. Spatere Reklamationen konnen nicht mehr
berticksichtigt werden. Der Umtausch vom Auftraggeber falsch bestellter Waren
ist bei Lebens- und Genussmitteln nicht méglich.

Verdeckte Mangel an gelieferten Waren (verderbliche Lebensmittel) miissen uns

unverzuglich nach der Entdeckung mitgeteilt werden.

Fir unsachgeméafe Lagerung durch den Auftraggeber tibernimmt die Kéfer Ser-

vice GmbH/Messegastronomie keine Haftung.

5.Zahlung

a) Bei Auftragen mit geschatztem Netto-Umsatzvolumen Gber 3.000,00 EUR
oder bei Kunden mit Firmensitz auflerhalb Deutschlands ist eine Anzahlung
von 75% der Gesamtkosten féllig. Sollte die Anzahlung in Héhe von 75% der
Gesamtkosten nicht spatestens am Tag der Veranstaltung bei der Kafer Ser-
vice GmbH/Messegastronomie eingegangen sein, so behélt sich die Kafer
Service GmbH das Riicktrittsrecht vom Vertrag vor.

Der verbleibende Restbetrag ist sofort nach Rechnungserhalt fallig.

b) Gelieferte Ware wird am letzten Veranstaltungstag in Rechnung gestellt und
ist sofort zahlbar. Wir buchen den Betrag von Ihrer Kreditkarte ab und senden
Ihnen die Rechnung sowie den Kreditkartenbeleg per Post zu. Wir akzeptie-
ren VISA, AMEXCO, EUROCARD und MASTERCARD.

c) Rechnungen ab einer Hohe von 3.000,00 EUR netto senden wir Ihnen gerne
per Post zu. Als Bestellgarantie bendtigen wir lhre Kreditkartendetails. Die
Kreditkarte wird nur im Falle einer ausbleibenden Zahlung innerhalb von
14 Tagen nach Erhalt der Rechnung belastet.

d) Bitte teilen Sie uns die korrekte Rechnungsanschrift mit. Fiir das nochma-
lige Ausstellen einer Rechnung an einen korrigierten Rechnungsempfénger
(Name und/oder Anschrift) erheben wir eine Bearbeitungsgebiihr von 25,00
EUR zzgl. Mwst.

e) Des Weiteren werden im Falle des Zahlungsverzuges Verzugszinsen erhoben.
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6. Verlust oder Beschéadigung von Mietgegensténden

Fiir angemietete Gegenstande obliegt dem Auftraggeber von der Ubernahme
bis zur Riickgabe die Sorgfaltspflicht. Bei Beschadigung oder Verlust durch Ver-
schulden des Auftraggebers oder ihm zurechenbares Verschulden, insbesonde-
re seiner Angestellten oder Gaste, werden die Kosten der Wiederbeschaffung
beziehungsweise der Reparatur in Rechnung gestellt.

Der Auftraggeber hat die Mdglichkeit, einen Nachweis dariiber zu fiihren, dass
ein Schaden tberhaupt nicht oder in geringerer Hohe entstanden ist. In diesem
Fall beschrankt sich die Erstattungspflicht des Auftraggebers auf den von ihm
nachgewiesenen Betrag.

7. Eigentumsvorbehalt

Bei allen Auftragen behalt sich die Kéfer Service GmbH das Eigentumsrecht an
gelieferten Waren bis zur vollstandigen Bezahlung des Kaufpreises vor.

8. Stornierung

Der Vertrag ist nur aus wichtigem Grund kiindbar. Bei einer Stornierung des Auf-
trages sind vom Auftraggeber folgende Kosten zu tragen:
— Stornierung bis 4 Monate vor Auftragsdatum:
5% des kalkulierten Netto-Umsatzes
— 4 Monate bis 3 Monate vor Auftragsdatum:
10% des kalkulierten Netto-Umsatzes
— 3 Monate bis 2 Monate vor Auftragsdatum:
25% des kalkulierten Netto-Umsatzes
— 2 Monate bis 4 Wochen vor Auftragsdatum:
40% des kalkulierten Netto-Umsatzes
— 4 Wochen bis 2 Wochen vor Auftragsdatum:
60% des kalkulierten Netto-Umsatzes
— weniger als 2 Wochen vor Auftragsdatum:
85% des kalkulierten Netto-Umsatzes

9. Schriftform

Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden bedirfen zu ihrer Wirksam-
keit der Schriftform.

10. Gerichtsstand und Erfiillungsort

Fir das Vertragsverhéltnis gilt das deutsche Recht. Gerichtsstand und Erfiil-
lungsort ist, wenn der Auftraggeber Vollkaufmann ist und der Vertrag zum Be-
trieb seines Handelsgewerbes gehort, fiir beide Teile Miinchen.

Mit der Unterschrift auf Seite 4 werden unsere Allgemeinen Geschaftsbedingun-
gen als Vertragsbestandteil anerkannt.
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Ansprechpartner und Rechnungstellung:
Alles fiir Ihr Fest GmbH Geschirrverleih & Getrankeservice
Auf dem Messegelande | Servicebetriebe Nord
Willy-Brandt-Allee 9 | 81829 Miinchen | Deutschland

Tel. (+49 89) 949-249 00, -249 02, -2 49 20 | Fax (+49 89) 949-2 49 01
info@mietgeschirr.de | www.mietgeschirr.de

Aussteller Halle / Stand-Nr. Freigelande / Block
USt-Id-Nr. Ansprechpartner

Stral3e / Postfach E-Mail

PLZ /Ort/Land Telefon mit Vor-/ Durchwahl Telefax mit Vor-/ Durchwahl

Wir bestellen zu den genannten Mietbedingungen (bitte beachten Sie, dass lhre Unterschrift auf Seite 5 erforderlich ist):

m Komplettpakete fiir Ihre Standausstattung

Die Komplettpakete sind nicht veranderbar und gelten fiir die Dauer einer Messe oder Veranstaltung inkl. Anlieferung/Abholung an den bzw. vom Stand und
Endreinigung. Farbige Abbildungen unseres Verleihsortiments im Internet: www.mietgeschirr.de

Menge | Artikel Beschreibung EUR
,Glaser und Geschirr* 12 Kaffeetassen mit Unterteller, 12 Teller 15 x 15 cm, 12 Kaffeeldffel, 24 Universalglaser, 1 Aschenbecher und 35,00
1 Flaschendffner
,ltalienisches 12 Cappuccinotassen mit Unterteller, 24 Espressotassen mit Unterteller, 12 Latte-Macchiato-Glaser mit Unter- 65,00
Kaffeegeschirr* teller, 12 Kaffeeltffel, 24 Espressoltffel, 12 Latte-Macchiato-Léffel
,Jura Espresso Espressomaschine Jura X90 mit automatischer Milchaufschdumung, 1 kg Espressobohnen, 2 | Vollmilch, 345,00
Vollautomat* 100 Portionszucker und 800 g italienisches Kaffeegeback
,Kiichenzubehor” 1 Schneidbrett, 1 Brotmesser, 1 groes Kiichenmesser, 1 kleines Kiichenmesser, 1 Schere, 1 Dosendéffner, 20,00
2 Flaschendffner, 1 Korkenzieher
,Kaffeemaschine Klein“ | Kaffeemaschine (10 Tassen) mit Filtertliten, 500 g Kaffee gemahlen, 20 Kaffeesahne & Zucker 35,00
,Kaffeemaschine GroR* | Kaffeemaschine Melitta 171 M inkl. 10 Filtertiiten, 10 x 70 g Kaffee gemahlen, 100 Kaffeesahne & Zucker 80,00
m Glasserie ,,Mondial* m Spezialglaser
Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung Einheit | EUR/Stiick Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung Einheit | EUR/Stiick
02.01 | Sektkelch ,Mondial” 33 0,50 04.20 | Longdrinkglas (Wasserglas lang) 40 0,50
02.02 | WeiRweinglas ,Mondial* 24 0,50 04.12 | Whiskybecher ,Disco* 24 0,50
02.03 | Rotweinglas ,Mondial* 24 0,50 09.20 | Cocktailglas GRAN CRUE 24 0,50
09.21 | Caipirinha-Glas ,Granity Becher* 24 0,50
m Exklusiv-Glasserie ,,Fine“ 09.11 | Schnapsstamperl 2 cl 15 0,50
Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung Einheit | EUR/Stiick 0912 | Cognacschwenker CASINO 12 0,50
0401 | Sektglas ,Fine* 33 0,60 09.13 | Amari-/Ramazottiglas 2 cl/ cl 20 0,50
04.02 | WeiRweinglas ,Fine" 24 0,60
04.03 | Rotweinglas ,Fine* 24 0,60
04.04 | Wasserglas ,Fine* 33 0,60
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m Bierglaser 1144 | Milchkénnchen 0,15 1,00
Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung Einheit | EUR/Stiick 1117 _ | Aschenbecher 1,00
09.14 | Bierseidel ,Gambrinus* - 0,3 2 0,50 1149 | Bierbecher i 1,00
09.07 | Bierseidel Gambrinus— 0.4 | 20 0,50 11.32 | Salz- und Pfefferstreuer, geflllt 3,00
09.02 | Bierglas ,Willy“- 0,251 40 0,50 . . “
[ | -
09.03 | Bierglas ,Willy“-0,51 24 0,50 VE)LKILJ?:V I:’Ilc)rzgllart) S(D:h_onwald ”Event
09.04 | Weizenbierglas ,Bavaria“-0,3 | 33 0,50 SIhes Foeporzeran im nnovaiven Lesign
M Art.-Nr. | Bezeich Einheit | EUR/Stiick
09.05 | Weizenbierglas ,Bavaria“-0,5 | 24 0,50 il o | Cezecining A -
09.06 | Biertulpe ,Hector — 0,3 33 0,50 1301 | Brottelier 16 cm 48 0,60
09.09 | Bierstange ,Kalsch*— 0,2 40 0,50 1302 _| Dessertteller 20 om 36 0,60
13.03 | Speiseteller 28 cm 24 0,60
H Porze"an Schanwald ”Avanti“ 13.05 | Teller tief mit Fahne 17 cm 48 0,60
L . 13.06 | Teller tief mit Fahne 26 cm 24 0,60
Rundes Porzellan in frischem Design
Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung Einheit | EUR/Stiick 1313 | Platte - coup 33 om ! 1,00
1201 | Brotteller 16 cm 48 0,50 13.14 | Platte - tailliert 32 cm 1 1,00
12.02 | Dessertteller 20 cm 36 0,50 1315} Patte - oval 29 cm ! 100
12.03 | Speiseteller 25 cm 30 0,50 13.16 | Platte - tailliert 16 cm 1 0,60
12.05 | Suppenteller 21 cm 36 0,50 1317_| Platte ~ oval 14 cm : ! 060
12.06 | Suppentasse 15 0,50 13.20 | Tapas-Teller mit 8 Edelstahlléffeln 4,00
12.07 | Kaffee-/Cappuccinotasse mit 12 0,90 13.40 | Salatschale - eckig, hoch 14 cm 0.60
Unterteller ' '
12.09 | Espressotasse mit Unterteller 24 0,90 13.41 | Salatschale — eckig, hoch 28 cm 400
12.26 | Latte-Macchiato-Glas mit 12 0,90
Unterteller 13.42 | Salatschale - eckig, hoch 35 cm 6,00
1213 | Zuckerdose mit Deckel 0,50
1244 | Milchkannchen 0,15 | 0,50 13.43 | Salatschale - eckig, flach 40 cm 6,00
1217 | Aschenbecher 0,50
- 13.50 | Brotkorbschiffchen — 32 cm 1,50
12.32 | Salz- und Pfefferstreuer, gefiillt 2,00
13.51 | Brotkorbschiffchen — 45 cm 2,00
19.01 | Kaffeehaferl (Kaffeebecher) 24 0,50
13.52 | Brotkorbschiffchen — 70 cm 3,00

m Exklusiv-Porzellan Schonwald

. m Exklusiv-Porzellan ,,Fingerfood”
»Generation

Cremefarbenes Hotelporzellan Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung EUR/Stiick
Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung Einheit | EUR/Stiick 1010 | Schalchen oval ,Signature” - 11 cm 050
1101 | Brotteller 16 cm 48 0,60 10.11 | Oliventeller oval ,Signature” — 9 cm 0,50

1102 | Dessertteller 20 cm 36 0,60 10.20 | Schélchen eckig ,Fine Dining* - 13 cm 0,50

1103 | Mittelteller 235 cm 30 0,60 10.21 | Schélchen oval ,Fine Dining* - 12,5 cm 0,50

11.06 | Suppentasse mit Unterteller 45 1.20 10.30 | Gourmetschalchen ,Pronto” — 12 cm 0,50

1105 | Teller Tief mit Fahne 26 cm 24 1.00 10.31 | Beilagenschale ,Karma“ - oval 16 cm 0,50

1140 | Teller rechteckig 14*21 cm 20 100 10.32 | Wellenformschale ,Avignon* 19 cm 0,50

1141 | Teller rechteckig 3221 cm 20 150 10.33 | Tropfenformschale ,Avignon* 20,5 cm 0,50

1145 | Teller quadratisch 21 cm 20 1,00 1034 | Dipschaichen ,Anna” - oval 050

1146 | Teller quadratisch 32 cm 20 150 14.04 | Yin-Yang-Schale ,Unlimited* — 15 cm 0,60

11.07 | Kaffee-/Cappuccinotasse mit 12 160 1410 | Schale oval, hoch ,Unlimited“ - 16 cm 0,60
Unterteller 1413 | Schale oval, flach ,Unlimited” — 22 cm 0,60

11.09 | Espressotasse mit Unterteller 24 1,20 14.20 | Teekanne ,Unlimited* - 0,50 | 3,00

1113 | Zuckerdose mit Deckel 1,00 14.21 | Teeschale ,Unlimited“ - 0,151 0,60
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m Besteck ,,Hepp Premium“ 3210 | Brotkorb (Klein ca. @ 20 om) 0,50
passend fiir Schénwald ,Avanti“ & ,Generation* 3211 | Brotkorb (groR ca. @ 35 cm) 2,00
Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung Einheit | EUR/Stiick 20.20 | Salatbesteck ,Standard* 1,00
22.01 | Speisemesser 12 0,50 20.21 | Saucenléffel ,Standard* 1,00
22.02 | Speisegabel 12 0,50 20.24 | Tortenheber ,Standard“ 1,00
22.03 Suppenloffel 12 0,50 20.25 Kasebeil ,,Standard“ 1,00
2204 | Dessertmesser 12 0,50 33.20 | Sektkiibel Edelstahl 2,00
22.05 | Dessertgabel 12 0,50 .
22.06 | Dessertloffel 12 0,50 = KaffeemaSCh Inen
22.07 | Kaffeeloffel 12 0,50 Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung | EUR/Stiick
22.08 | Espressoloffel 12 0,50 35.01 | Kaffeemaschine Melitta 171 M/125 Tassen/ 45,00
22.09 | Kuchengabel 12 0,50 5 :}d_' mit ;IG'a:ka"”j 1'?:__“:‘\: :.0 F'E“"\‘;e"
2211 | Latte-Macchiato-Loffel 12 0,50 35.02_| Weitere Glaskanne 1,8 | fir Melitta 2,00
53.41 | 100 Filtertiiten 202 fiir Melitta 171 M und 9,50
171 MT
H HPN1
m Exklusiv-Besteck ,,Hepp Profile B0 | Wasserkocher 171 000
passend fir Schonwald ,Event* & ,Unlimited 3341 | I1SO-Kaffeekanne 11 2.50
Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung Einheit | EUR/Stiick 47.22 | Espressomaschine Jura X90 — 309,00
21.01 | Speisemesser 12 0,60 230 V/1,35 kW, ca. 30 Tassen pro Std.
21.02 | Speisegabel 12 0,60 47.23 | Espressomaschine Jura XF 50 — 250,00
230 V/1,35 kW, ca 20 Tassen pro Std.
2103 | Suppenloffel 12 0,60 : P :
47.25 | Espressomaschine Jura X9 Vollautomat mit 695,00
21.04 | Dessertmesser 12 0,60 automatischer Milchaufschaumung —
21.05 | Dessertgabel 12 0,60 230 V/I2,5 kW, ca. 60 Tassen pro Std.
21.06 | Dessertloffel 12 0,60 .
2107 | Kaffoolortl = s M Kaffee & Tee & Milch & Zucker & Snacks
21.08 | Moccalsfel 12 0,60 Menge | Art-Nr. | Bezeichnung | Einheit | EUR/Stiick
21.09 | Kuchengabel 12 0,60 51.29 | Kaffee Burkhof gemahlen—70 g 2,80
2111 | Gourmetloffel 12 0,60
2114 | Buttermesser 12 060 51.56 | Espressobohnen -1000 g 21,00
2115 Fischmesser 12 060 51.28 Schwarzer Tee — 25 x 1,75 g 4,50
: ' Teebeutel
2116 | Fischgabel 12 0,60 )
51.14 | Vollmilch 11 2,10
u Servicezubehar 51.21 | Kaffeesahne — 250 ml 1,80
51.24 | Kaffeesahne Port. 20x 10 g 2,50
Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung EUR/Stiick
3010 | Dessertschale ,Fleur* @ 12 cm 0,80 51.23 | Kaffeesahne Port. 240x 7,5 g 13,50
30.11 | Glasschussel ,Fleur” @ 18 cm 1,50 - -
51.27 | Portionszucker — 100 Stiick 4,50
3012 | Glasschiissel ,Fleur” @ 23 cm 2,00
- 51.25 | Zucker-500g 1,50
30.13 | Glasschussel ,Fleur* @27 cm 2,50 —
51.34 | Salzgebackmischung — 250 g Pack. 3,00
33.01 | Glaskanne 1,3 | 1,80
2030 | Porzelianschissel T = 50 51.36 | Salzstangen - 250 g Pack. 2,50
. orzefanschusset ,/angram em ! 51.35 | Erdnusskerne gesalzen — 500 g Pack. 5,00
30.31 | Porzellanschissel ,Tangram* @ 24 cm 2,00
30.32 | Porzellanschiissel ,Tangram* @ 28 cm 2,50 51.32 | Chips-250¢ Pack. 4,00
18.02 | WeiRwurstterrine ,Léwenkopf 2,5 | 5,00 51.31 | Teegeback — 500 g Pack. 6,00
31.08 | Etagere, 3-stockig, 50 x 38 x 32 cm 15,00 51.30 | ltal. Kaffgegebéck Pack. 14,00
3105 | Edelstahiplatte — eckig, 53 x 32 cm 400 ,Cantuceini” - 800 g
3115 | Kasebrett — Rindenbaumscheibe, oval 4,00
31.35 | Serviertablett rutschfest, schwarz @ 32 cm 3,00
m W Annahmefrist: 7. Februar 2012 Stand: August 2011
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m Getranke 34.20 | Kochtopf (klein) 5,00
Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung EUR/Stiick 34.21 | Kochtopf (grof) 8,00
50.00 | Mineralwasser — mit Kohlensaure 12 x 11 18,00 T i
: : m Kuchengerate
50.05 | Mineralwasser — ohne Kohlensaure 6 x 1,5 | 18,00
5010 | Orangensaft—6x1| 18,00 Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung | EUR/Stiick
5014 | Apfelsaft—6x 11 18,00 32.57 | Suppentopf elektr. 10| 30,00
- Altern. Wiirstelkocher
50.20 | Coca-Cola—12x11 26,00 -
5021 | Coca-Cola laht— 1211 26.00 35.24 | Mikrowelle 800 W/17 | 30,00
50'25 N 91 : 26’00 35.40 | Einzelkochplatte 220 20,00
. anta—12 x ,
5027 | Sorfe— 2 x 11 2600 35.41 | Doppelkochplatte 220 V 25,00
. prite — 12 x ,
35.48 | Induktionskochfeld 30 cm/230 V 35,00
50.22 | Mix:4 x 11Coca-Cola/4 x 11Fanta/4 x 11 26,00
Sprite 35.49 | Salamander 2 kW/230 V 80,00
50.30 | Pils—24x0,331 26,00 35.50 | Elektroherd 2-Platten ,Gastro” - 150,00
2 kW v
50.35 | Helles Bier (Export) =20 x 0,5 26,00 S /380
50.36 | Weikbier— 20 x 051 26.00 35.69 | Hockerkocher — 40 cm, 5,2 kW/16 A/380 V 120,00
50' 7 [ Woithior—24 x 0'33 : 26'00 3372 | Warmewagen — 20 x 1/1 GN, 0,76 kW/230 V 240,00
: : 33.81 | Bain-Marie (Wasserbad) mit Ablaufhahn 1/1 50,00
50.40 | Prosecco 0,751 12,00 Auftisch 1.5 KW / 230 V
' 35.63 | Rational Combidampfer CM 61 6 x 1/1 GN 400,00
m Konferenzgetranke ~ 16 A/380 V
f - 7 35.60 | Rational Combidampfer CM 101 auf Horden- 800,00
Menge | Art.-Nr. Bzelchnung EUR/Stiick gestell 10 x 111 GN - 32 AJ380 V.
50.80 | Mineralwasser ,Gourmet”—20 x 0,25 | 30,00 4750 | Spiilmaschine inkl. kom. Zubehor — 614,00
50.81 | Mineralwasser ,Naturell*— 20 x 0,25 | 30,00 16 A/360 V
50.82 | Orangensaft-30x0,21 32,00 35.72 | Kiihischrank 135 1/85 x 55 x 60 cm/0,6 60,00
50.83 | Apfelsaft—30x0,21 32,00 . KWh/24 26113 P 000
35.7 Kiihlschrank 1/134 x 55 x 60 cm 80,
50.84 Coca Cola-24 x 0,2 | 30,00 0,6 kWh/24
50.85 | Coca Colalight 24 x 0,21 30,00 35.71 | Kihlschrank mit Gefrierfach in Blau 80,00
50.86 | Schweppes ,Bitter Lemon“— 24 x 0,2 | 32,00 144 x 55 x 60 cm
50.87 | Schweppes ,Ginger Ale* —24 x 0,2 | 32,00 . "
5018 | Bionade 24 x 0,33 | Litschi 200 M Mobiliar fiir Standparty
50.19 | Bionade 24 x 0,33 | Holunder 32,00 Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung | EUR/Stiick
. 36.02 | Bistrostehtisch klappbar ,Hammerschlag* 8,50
m Eis @85 cm
Menge | Art-Nr. | Bezeichnung EUR/Stiick 36.52 | Barhocker ,Chrome“mit weillem Sitzpolster 6,50
51.90 | Eiswiirfel —im Thermobehalter 15 | 15,00 36.40 | Buffetelement ,Weil & Beleuchtet — 45,00
51.91 | Crushed Ice —im Thermobehdlter 15 | 15,00 150 x 80 x 96 cm
Tischwasche auf Anfrage verfiigbar! Diese Preise gelten nur fiir
. “ Standpartys oder Tageslieferung! Preise fiir die gesamte Messe-
u KUChenZUbehor dauer auf Anfrage!
Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung EUR/Stiick
2235 | Geschirthandiuch .5 M Wasserspender/Watercooler
3401 | Brotmesser 300 Wasserspender fiir gekiihltes/ungekiihltes Wasser
3402 | GroRes Kiichenmesser 3,00 Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung | EUR/Stiick
34.03 | Kleines Kiichenmesser 100 33.65 | Watercooler Tower mit Becherspender 100,00
34.04 Schneidbrett 300 50.70 Wasser in der 18,9 | Flasche 15,00
3410 | Geback- oder Wurstzange 2,00 53.95 | 100 Becher 5,00
34.32 | Pfanne 6,00
34.25 | Stieltopf 6,00
m W Annahmefrist: 7. Februar 2012 Stand: August 2011
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m Getrankespender

Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung EUR/Stiick fiir alkoholfreie Getrénke
5350 | Flaschendffner 0,50 Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung EUR/Stiick
53.51 | Korkenzieher mit Flaschendffner 3,50 4oz lfour:fT:;ii)t(ig Egtrggegﬁjgaegf $n;1§?5r (12210 o
53.52 | Dosentfner 3,50 50.55 | Coca-Cola— 18| PRE-Mix 45,00
53.53 | Sektflaschenverschluss 3,50 50.50 | Coca-Cola Light — 18 | PRE-Mix 45,00
53.54 | Schere 3:50 50.56 | Fanta— 18| PRE-Mix 45,00
53.55 | Glaserspulbirste — 3-fach kurz mit 8,50 50.57 | Bonaqua - 18 | PRE-Mix 42,00
Saugknodpfen
53.60 | Aschenbecher Glas/rund 1,50 .
53.31 | Viestuch ,Tetra" 38 x 40 cm 1,00 = ge_trankes pender
53.32 | Handspiiimittel - Konzentrat 500 m 3,00 fir Bier
5339 | Kichenpapierrolle - 2 Stiick 3.00 Menge | Art.-Nr. | Bezeichnung | EUR/Stiick
53.92 | Miillbeutel 20 Stiick 5,00
50.50 | Munchner Hell 30-I-Fass 90,00
50.51 | Pils 30-I-Fass 90,00
50.53 | WeiRbier 30-I-Fass 90,00

Die angegebenen Preise beziehen sich pro Stiick fiir die Dauer einer Messe oder
Veranstaltung inkl. Anlieferung/Abholung an den bzw. vom Stand und Endreinigung.
Fir Standpartys oder Tageslieferungen berechnen wir 50% des Leihpreises!

Tégliche Reinigung

Zusatzlich bieten wir lhnen den Service, die Mietgegenstande (Glaser/Geschirr/
Besteck) taglich nach Messeschluss zu reinigen und vor Messebeginn wieder an-
zuliefern.

Hierflr berechnen wir einen Aufschlag von 25% pauschal des Gesamtleihpreises
(von Glésern/Geschirr/Besteck) pro Wechsel inkl. Lieferung und Abholung.

[ ] Wir wiinschen die tagliche Reinigung unserer bestellten Mietgegen-
stande (Glaser/Geschirr/Besteck).

Farbige Abbildung unseres Verleihsortiments im Internet: www.mietgeschirr.de

Nach Rechnungstellung buchen wir den Rechnungsbetrag von lhrer Kredit-
karte ab und senden lhnen die Originalrechnung und den Abbuchungsbeleg
per Post zu.

Bitte geben Sie uns nachstehend lhre Kreditkartennummer bekannt:

] Euro-Card [] MasterCard [] visa Card

Name

Kartennummer

Kartenprifnummer (3- oder 4-stelliger Code auf Kartenrtickseite)

glltig bis

Ort/ Datum

Firmenstempel und rechtsgliltige Unterschrift des Ausstellers

AT S—
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m Liefer- und Geschaftshedingungen

§ 1 Die gemieteten Artikel und Geréte sind Eigentum der Firma ,Alles fur lhr Fest
GmbH* Verleih- und Veranstaltungsservice Miinchen.

§ 2 Die Mietpreise verstehen sich als Nettopreise zuziigl. der gesetzl. MwSt.
Die Anlieferung im Messegelédnde Miinchen erfolgt ab 20,00 EUR kosten-
frei. Der Mietpreis wird vor Ubernahme fallig, ansonsten bei Ubernahme
zuzliglich einer Kaution in Hohe des dreifachen Brutto-Mietbetrages.

§ 3 Bei Rechnungstellung ins Ausland wird eine pauschale Bankbearbeitungsge-
bihr von 15,00 EUR (Europa) netto erhoben.

§ 4 Der Vermieter haftet in keiner Weise fir eventuell auftretende Schaden an Leib
und Garderobe durch die Benutzung der Mietartikel. Eventuelle Schadenser-
satzanspriiche dritter Personen tragt der Mieter. Die Haftung des Mieters be-
ginnt mit der Anlieferung an den Stand. Dies gilt auch, wenn der Stand nicht
besetzt ist.

§ 5 Die Gegenstande sind vom Mieter pfleglich zu behandeln und missen in ein-
wandfreiem Zustand zuriickgegeben werden. Verlust oder Bruch sind vom Mie-
ter offen zu legen und in Hohe des Bruchpreises zu ersetzen.

§ 6 Eine Stornierung des Leihauftrages durch den Mieter ist bis zum 7. Tag vor
Auslieferung mdglich. Bei spaterem Riicktritt wird die volle Mietgebuhr berechnet.
Bei Bestellungen 2 Tage vor Messebeginn wird ein Zuschlag von 20% erhoben.
Ausgenommen hiervon sind Zusatzbestellungen zu bestehenden Auftragen.
Riicknahme von Getranken (HeiR- und Kaltgetrénke) erfolgt nur in kompletten
Gebinden und gegen Riicknahmegebdhr!

view this page in Sl BE
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§ 7 Bei Messeschluss ist das Mietinventar in die dafiir vorgesehenen Transport-
kisten zur Abholung bereit zu stellen (gilt auch fiir taglichen Wechsel).
— Geschirr und Transportkisten sind in einwandfreiem Zustand, sortenrein und
korrekt gepackt zurlickzugeben.
- Glaser mit der Offnung nach oben in die vorgesehene Transportkiste mit Ge-
fache stellen.
— Lebensmittelreste sind vom Geschirr zu entfernen und Getrankereste aus-
zuschiitten.
- Die Gefache der Transportkisten nicht entfernen und die Messestandaufkleber
nicht beschadigen.
Bei Nichtbeachtung behalten wir uns eine erhdhte Reinigungsgebuhr und Scha-
densersatz vor.
§ 8 Gerichtsstand und Erfiillungsort ist Miinchen.
§ 9 Der Vertrag kommt direkt zwischen Aussteller und Vertragsfirma der Messe
Miinchen GmbH (MMG) zustande.

Fiir weitere Servicedienstleistungen stehen wir lhnen jederzeit zur Ver-
fiigung.

Annahmefrist: 7. Februar 2012 Stand: August 2011
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Glasserie ,Mondial*

Porzellan
Schoénwald ,Avanti®

Besteck ,Hepp Premium

Kaffeemaschine
Melitta 171 M

Kiichengerate

Exklusiv Glasserie ,Fine*

Exklusiv Porzellan
Schoénwald ,Generation

Exklusiv-Besteck ,Hepp
Profile®

Espressomaschine
Jura X90

Kiichengerate

Spezialglaser

Exklusiv Porzellan
Schonwald ,Event*

Servicezubehor

Espressomaschine
Jura X7 Vollautomat

Mobiliar

fiir Standparty

Spezialglaser

Exklusiv Porzellan
Schonwald ,Event*

Servicezubehdor

Espressomaschine
Jura X9 Vollautomat

Bistrotisch, Barhocker

Annahmefrist: 7. Februar 2012
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Bierglaser

Exklusiv Porzellan
,Fingerfood”

Servicezubehor

Kiichengerite

Mobiliar
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Neben den Servicepartnern Hoffmann Gastronomie & Catering GmbH & Co. KG, Kafer Service GmbH und Alles fiir Ihr Fest GmbH unterstiitzen Sie auch folgende
Servicepartner mit Getrénken, Schankanlagen und Catering gerne bei lhrem Messeauftritt:

m Getranke und Schankanlagen

Agnes Bernrieder GmbH

Getrénkevertrieb, Schankanlagen

Minchener Stralte 30, 85667 Oberpframmern
Tel. (+49 80 93) 52 24, Fax (+49 80 93) 29 53
Mobil (+49 1 79) 7 83 70 74
info@bernrieder-getraenke.de,
www.bernrieder-getraenke.de

North Market GmbH

Getranke

Untere DorfstralRe 7a, 85405 Nandistadt

Tel. (+49 87 56) 91 38 59, Fax (+49 87 56) 91 38 87
Mobil (+49 1 71) 177 32 96

office@handelsbar.de

m Catering

Arena One GmbH

Catering & Events

Spiridon-Louis-Ring 7, 80809 Miinchen

Tel. (+49 89) 3 50 94 85 40, Fax (+49 89) 3 50 94 85 41
messe@arena-one.com, Www.arena-one.com

Impuls & Catering Service GmbH

Josef Able

HardenstralRe 11a, 80935 Miinchen

Tel. (+49 89) 3 13 40 75, Fax (+49 89) 31 28 86 73
Mobil (+49 1 71) 4 21 29 11
info@able-muenchen.de, www.able-muenchen.de

Stiirzer Catering GmbH

Ehamostrafe 12, 85658 Egmating

Tel. (+49 80 95) 90 66 70, Fax (+49 80 95) 25 77
mail@stuerzer-service.de, www.stuerzer-service.de

Getranke Widmann GmbH

Schankanlagen

Melchior-Huber-Stralle 36, 85652 Ottersberg
Tel. (+49 81 21) 84 53, Fax (+49 81 21) 7 84 22
Mobil (+49 1 77) 222 84 53
info@schanktec.de, www.schanktec.de

Porta & Cortes GmbH & Co. KG

Schankanlagen

Ulmenstrafie 9, 82131 Gauting

Tel. (+49 89) 14 95 95 96, Fax (+49 89) 14 95 95 97
Mobil (+49 1 77) 24470 28
porta-cortes-schanktechnik@arcor.de

Falken Feinkost - Party-Service H. Draxler
Koppstrafie 4, 81379 Miinchen

Tel. (+49 89) 65 89 53, Fax (+49 89) 65 58 81
Mobil (+49 1 70) 4 08 71 13
info@falkenfeinkost.de, www.falkenfeinkost.de

LPS Event Catering GmbH

Einsteinstralle 14, 85716 Unterschleiheim

Tel. (+49 89) 37 40 50 19, Fax (+49 89) 37 40 50 26
Mobil (+49 1 71) 8 69 19 20

Ips-muenchen@Ips.de, www.Ips.de

Annahmefrist: 7. Februar 2012
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